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前言

我国是酒的故乡，在几千年的文明史中，酒几乎渗透到社会生活的方方面面。
作为一种特殊的饮料，酒既是物质的，又与人们的精神生活密切相关，并形成了独特的酒文化。
今天，无论是在日常生活中，还是在交际、喜庆的重要场合，酒往往成为必不可少的饮品和特殊的媒
介物质。
可以说，几乎每一个成年人，都不可避免地与酒有过接触。
但不能否认的是，当前的酒类消费市场也存在着不少问题。
因为不同种类的酒，在产生、创新、发展的过程中，形成了极为复杂的原料取材、酿造工艺、类型类
别、口味风格等，同时也形成了多种多样的酒名、酒礼、酒俗。
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内容概要

本书以喜闻乐见的问答形式，针对人们在啤酒消费中最常见的问题，以深入浅出、通俗易懂的文字，
系统地介绍了啤酒的起源、分类、酿造工艺、性质特点、饮用方法，以及选购方法、品鉴诀窍、收藏
知识等，内容十分全面；同时还配用了大量精美的相关图片，真正做到了雅俗共赏，具有“指导酒消
费、弘扬酒文化”的双重功效。
这不但能够促进广大消费者对于酒的认识和了解，对酒品位的提升和酒文化的弘扬也会起到积极作用
。
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章节摘录

1.什么是啤酒？
啤酒是以麦芽、酒花、水为主要原料，经酵母发酵酿制而成的饱含二氧化碳的低酒精度酒。
它具有独特的苦味和香味，营养成分丰富，含有人体所需的多种氨基酸及多量维生素，如维生素B、
泛酸以及矿物质等。
麦芽、啤酒花、水和淀粉质辅料是生产啤酒最基本的原料，经过“糖化”，将麦芽和淀粉质辅料中的
高分子物质分解为可溶性的低分子物质，如将淀粉分解为糖；将蛋白质分解为氨基酸等。
然后再经过“发酵”，利用酵母菌将糖分分解成为二氧化碳和酒精，同时产生其他一些发酵的产物，
形成啤酒特殊的风味。
发酵过程中生成的二氧化碳气体也要有所保留，这样才能够使啤酒产生非常丰富的泡沫。
国际上常用的辅助淀粉质原料有：玉米、大米、大麦、小麦、淀粉、糖浆和糖类物质等。
尽管每个国家的国情不同，但酿造啤酒所用的原料及生产工艺却大致相同，区别在于辅料及添加剂的
使用上，如德国于1516年制定并沿用至今的纯度法规定啤酒酿造不允许添加任何辅料。
现在国际上的啤酒大部分均添加了一些辅助原料，如非洲国家可以用高梁作为原辅料，中国则采用大
米、玉米等作为辅料。
啤酒的特点表现在多方面，例如在色泽方面，大致分为淡色、浓色和黑色，不管色泽深浅，均应清亮
、透明无浑浊现象注入杯中时形成泡沫，应洁白、细腻、持久、挂杯；有独特的酒花香味和苦味，淡
色啤酒较明显，且酒体爽而不淡，柔和适口，而浓色啤酒具有浓郁的麦芽香味，酒体较醇厚；啤酒应
有杀口力，饮用后有一种舒适的刺激感觉应长时间保持其光洁的透明度，在规定的保存期内不应有明
显的悬浮物。
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编辑推荐

《啤酒品鉴百问百答》是关于酒类品鉴的丛书之一！
本套丛书以深入浅出、通俗易懂的文字，系统地介绍了各种酒的起源、分类、发展历史、酿造工艺、
性质特点、饮用方法、功能效用，以及选购方法、品鉴诀窍等，不但能够促进人们对酒的认识和了解
，更会对酒品位的提升和酒文化的弘扬起到了积极作用。
啤酒是以麦芽、洒花、水为主要原料，经酵母发酵酿制而成的。
当金色液体倒入杯中时，洁白细腻的泡沫慢慢升起、麦芽的香味和酒花香气蔓延开来，让人未饮先醉
。
一口喝下去，凉、香、鲜、苦、麻一起涌上，让人回味无穷。
中国是酒的故乡，在几千年的文明史中，酒渗透到社会生活的方方面面，是饮食文化的重要载体和庆
祝、祭祀、礼仪的媒介，蕴涵着丰富的文化信息，传播着特有的时代风情，作为一种特殊的食品，酒
既是物质的，又与人们的精神生活密切相关。
今天，无论是在日常生活中，还是在交际、喜庆的重要场合，酒都往往成为必不可少的饮品和特殊的
媒介物质作为一种世界性的饮料，酒的种类繁多，受众广泛。
但除少部分人之外，大多数饮者都处于一种“好饮酒不知其味”的“糊涂”状态，即并不能够真正了
解自己所饮用酒的特点、作用等。
因为为不同种类的酒，在产生、创新、发展的过程中，形成了极为复杂的原料取材、酿造工艺、类型
类别、口味风格等，同时也形成了多种多样的酒名、酒礼、酒俗很多消费者对酒的特点和作用了解得
十分有限，这既丧失了其中的诸多乐趣，又降低了“酒品位”，实为憾事。
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