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内容概要

本书主要介绍咖啡吧台的相关知识以及吧台师傅拿手的咖啡饮品和独创搭配的基本制作技法，同时还
分享了经营咖啡店的心得体会，以帮助从业者和专业人士提升技能，扩展相关专业知识，是一本不可
多得专业参考书籍。
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章节摘录

　　研磨咖啡豆时　　刻度调节的重点　　第一次用磨豆机研磨咖啡豆时，先用设定好的刻度来磨豆
，用7克的咖啡豆进行冲煮。
若是冲煮所需的时间少于20～30秒，表明咖啡豆磨得太粗了。
应该把刻度调细一些再重磨一次，最初掉下来的咖啡粉，因为是前一次刻度磨豆时所留下来的残屑。
所以在刻度调小后重新磨咖啡豆时，磨了10秒之后出来的咖啡粉才能拿来做测试。
　　另外，在磨咖啡豆的时候要注意磨豆机上方送料斗中咖啡豆的量。
这个部分豆子量的多少，会影响到磨豆的粗细和掉下来的量，因此要随时小量补充咖啡豆进样量，让
储粉槽内的咖啡豆量控制在一定的重量。
　　在生意比较忙的时段里，最好事先磨好一些豆子备用。
因为在客人多的时候，咖啡豆若是一杯一杯慢慢研磨，这样会让客人等10分钟，甚至更长的时间，最
后就会让客人等得不耐烦而离去。
在咖啡师锦标赛中，浓缩咖啡的冲煮量是4杯分，咖啡豆是一杯一杯现磨的，而比赛时所采用的方式
和实际营业时的方式是不同的。
　　虽然随着温度和湿度的不同，研磨好的咖啡粉情况会不一样，不过基本上磨好的豆子放置10分钟
、20分钟是不会发生大程度氧化的。
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编辑推荐

　　顶级咖啡师传授的80个基本技巧　　超级名店推荐的30种甜点、饮品独家搭配
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