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内容概要

本书以食品检验员中、高级国家职业标准应具备的基本理论与操作技能为依据，以中等职业学校学生
已有的知识、技能为起点，以食品分析检验的技术手段为主要依据，将众多的食品检验指标进行综合
、归类，架构了采样与制备技术、感官检验技术、物理检验技术、化学分析技术和仪器分析技术等5
个单元，每个单元安排若干项目，形成了一章即一单元，一节为一项目的布局。
全书以项目引领、任务驱动，力求以能力为本位，以就业为导向，重点突出基础性、应用性、发展性
，通过本书的教学与实践，举一反三，使学生达到食品检验员在某个方向的中级及以上水平。
     本书除可作为中等职业学校的教材以外，还可作为各类食品生产、经营单位食品检验和食品质量安
全管理人员的培训和参考用书。
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章节摘录

　　第一章　样品的采集与制备技术　　第一节　样品的采集　　【学习目标】　　1．知识要求　
　（1）掌握样品及与之相关的基本概念与样品的分类方法；　　（2）掌握样品的采集原则，并通过
本节的学习后，领会样品代表性的内涵，并逐步树立样品代表性的意识，并能在今后的工作中切实加
以灵活运用。
　　2．技能要求　　（1）掌握常用采样工具的使用方法要点，掌握常见食品的采集方法要领；　　
（2）通过实践，能够正确制订样品采集方案，从而保证能够采集到有代表性的样品。
　　【相关知识】　　样品的采集，是从一批被分析、检验物料中按规定方法采集有代表性样品的过
程，简称采样，也称取样、抽样、扦样等。
样品的采集是分析、检验工作的第一步。
　　一、样品种类　　样品根据其采集、混合、缩分与检验、复验的过程而’分为原始样品、平均样
品、试验样品和保留样品4类。
　　原始样品是从一批受检物料中最初取出的有代表性的部分，其组成成分能代表全部物料的成分。
原始样品必须是同种类、同批次的受检物料中取得的。
要求采样部位分布均匀，各部位取得的检样品质一致、质量相同。
　　原始样品从总体上说是具有代表性的，但其中各部分品质并不均匀，并且原始样品数量往往较多
，这就需要进行匀质化处理并进行适当的缩分，经过这样处理的样品称为平均样品。
平均样品是用作受检物料品质全面检验用的样品，一般平均样品的数量不少于全部检验项目的4倍。
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