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内容概要

本书主要介绍了果酒原辅料、生产工艺、生产设备、质量控制及检验、感官评价、各种果酒生产技术
和果酒主要标准，列举了27种特色果酒生产最新技术。
可作为果酒生产企业管理人员、技术研发人员和生产人员的指导用书，也可作为大中专院校食品科学
、发酵与酿造、生物工程、农产品贮藏与加工、食品质量与安全等相关专业的教学参考用书。
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书籍目录

第一章　概述　第一节　果酒概念与作用    一、果酒概念    二、果酒的保健及饮用注意事项　第二节
　果酒分类    一、葡萄酒的分类    二、苹果酒的分类　第三节　果酒的历史与发展趋势　  一、果酒的
历史 　 二、果酒的发展现状  　三、果酒加工业存在的问题  　四、果酒的发展趋势与对策第二章　果
酒原辅料　第一节　果酒原料    一、葡萄    二、苹果    三、梨    四、柿子    五、山楂    六、猕猴桃    七
、樱桃    八、蟠桃    九、青梅    十、树莓    十一、草莓　⋯⋯第三章　果酒生产工艺第四章　果酒生产
设备第五章　各种果酒生产技术第六章　果酒质量控制及检验第七章　果酒的感官评价附录参考文献
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章节摘录

版权页：插图：（5）北醇 北醇属山欧杂交种，是中国科学院植物研究所北京植物园用玫瑰香与山葡
萄杂交育成的，北京、河北、山东、吉林等省市都有栽培。
树势强，结实力强，抗寒、抗病性强；适应性较强，一般肥水就能获高产。
该品种在北京地区9月中旬成熟，为酿酒中晚熟品种，酿制的葡萄酒酒质良好，澄清透明，酒色为红
宝石色，柔和爽口，风味醇厚。
（6）公酿2号 公酿2号属山欧杂交种，是吉林省农业科学院果树研究所用山葡萄与玫瑰香杂交育成的
，在东北各省栽培效果较好。
树势中等，抗寒力和抗病力均强。
酿制的葡萄酒酒质较好，酒色为淡红宝石色，有法国蓝香味，较爽口，回味良好，适于较寒地区发展
。
（7）法国蓝 法国蓝属欧亚种，原产于奥地利，在我国黑龙江、吉林、河北、山东、河南、陕西等省
都有栽培。
产果实能力强，丰产；果枝率为49.8％，平均每个果枝着生1.8个果穗；8月下旬成熟，属中熟酿酒品种
。
酿制的葡萄酒酒质优良，呈红宝石色，酒香味佳，回味悠长。
（8）白雅 白雅属欧亚种，原产于前苏联，1956年引入我国，主要在河南、河北、山东、山西、辽宁
等省栽培。
果皮薄，呈黄绿色或白黄色，果面有明显的黑斑点；果肉多汁，味酸甜，含糖13.4％，含酸0.69％，出
汁率为76％－80％。
酿制的葡萄酒酒质好，有浓烈的香味，清爽利口，回味悠长。
（9）佳利酿 佳利酿属欧亚种，原产于西班牙，在我国华北、西北及黄河故道地区已有栽培。
树势强，果穗呈圆锥形，果粒着生较紧密，平均穗重340g~，果粒为椭圆形，平均粒重27g，果皮厚，
呈黑紫色；果肉多汁、透明、味甜，含糖18％～20％，含酸1.0％～1.4％，出汁率为85％～88％。
酿制的葡萄酒酒质优良，呈红宝石色，酒味正，香气浓烈。
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编辑推荐

《果酒生产技术》：27种果酒最新生产技术系统、全面、实用帮你酿造营养丰富、独具特色的各种美
酒
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