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内容概要

生物工程是以生物科学和生物技术为基础，结合化学工程、机械工程、控制工程、环境工程等工程科
学，研究和发展利用生物体系或其中的一部分生产有益于社会的产品或达到一定社会目标的过程工程
学科。
它涉及领域宽、涵盖范围广、基础性强。
发酵工程是生物工程的基础和重要组成部分，与基因工程、细胞工程和酶工程等相互渗透、相互结合
，其迅速发展对生物工程的发展起着重要促进作用，吸引了众多技术人员从事相关的研究与开发。
　　我国是微生物发酵生产大国，柠檬酸、谷氨酸、酱油、食醋、啤酒、白酒、抗生素和黄原胶等发
酵产品的产量均居世界第一位，而其他一些发酵产品的产量每年增长幅度也很可观。
但是，我国发酵行业的技术人员数量严重不足，从业人员的职业素质普遍偏低，制约了发酵产业的进
一步发展。
解决这个制约因素，是我国高职生物技术专业的人才培养任务和发展机遇。
因此，有必要根据发酵产业的岗位需求，将现代发酵技术构建成一门核心课程。
　　本教材的编写理念：根据现代发酵生产岗位的工作内容和发酵类职业技能资格证书的要求，以完
成现代发酵生产岗位工作任务所需的职业能力培养为核心，以贯穿性项目为导向组织教材内容，以工
作任务为驱动实施教学，采用教、学、练三者结合以练为主的教学方式，将从业所需的技能、知识、
态度有机地结合在一起，使学生在完成具体项目的过程中培养职业能力及获取相关理论知识。
　　本教材是根据高职生物技术类专业的教学需要编写的。
由于发酵产品繁多，发酵工艺技术也是多种多样，本书篇幅有限，不能将过多发酵产品生产技术囊括
其中，只能选取一些典型的工艺技术作为教学内容，期望通过这些项目的教学，起到举一反三、触类
旁通的效果，从而达到能力培养的目的。
同时，本教材也可供从事发酵生产、发酵产品研究与开发的技术人员参考。
　　本教材由六个单元组成：初识微生物工艺技术，项目1培养基的制备，项目2空气除菌与培养基及
设备灭菌，项目3菌种选育、保藏与扩大培养，项目4发酵过程控制与染菌处理和项目5发酵产物的提取
与精制。
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初识微生物工艺技术　一、发酵产品类型　二、发酵工程技术的发展历程、特点与应用　三、发酵生
产流程与工作任务项目1　培养基的制备　项目1．1　淀粉双酶法制取葡萄糖　项目引导　　一、淀粉
的组成及特性　　二、淀粉酶解工艺原理　　三、双酶法制取葡萄糖工艺　　四、淀粉双酶法制糖的
影响因素　任务1　淀粉液化生产的控制　任务2　糖化及后处理生产的控制　项目1．2谷氨酸生产培
养基的配制　项目引导　　一、谷氨酸生产培养基的组成　　二、生物素用量计算　任务1　种子培
养基的配制　任务2　发酵培养基的配制　项目1．3　柠檬酸生产培养基的配制　项目引导　　一、柠
檬酸生产培养基的组成　　二、不同原料的碳氮控制　任务1　种子培养基的配制　任务2　发酵培养
基的配制　归纳知识　　一、工业培养基的选择原则与配制要求　　二、营养基质对发酵的影响及其
控制　拓展知识1．1　啤酒酿造原辅料及培养基制备　　一、啤酒酿造原辅料　　二、啤酒酿造培养
基的制备　拓展知识1．2　白酒酿造原辅料及培养基制备　　一、白酒酿造原辅料　　二、白酒酿造
培养基的制备　拓展知识1．3　酱油酿造原辅料及培养基制备　　一、酱油酿造原辅料　　二、酱油
酿造培养基的制备项目2　空气除茵与培养基及设备灭菌　项目2．1　空气除菌　项目引导　　一、空
气除菌的方法　　二、空气除菌原理　　三、空气除菌工艺流程　任务1　空气过滤器拆装操作　任
务2　空气过滤器灭菌操作　任务3　空气过滤器使用与维护　项目2．2　培养基及设备灭菌　项目引
导　　一、灭菌方法　　二、湿热灭菌的原理　任务1　发酵罐灭菌操作　任务2　培养基实罐灭菌操
作　任务3　培养基连续灭菌操作　归纳知识　　一、空气过滤除菌效率及影响因素　　二、培养基
灭菌的影响因素　拓展知识2．1　无菌操作室与微生物检测方法　　一、无菌操作室的设计要求与使
用管理　　二、空气与培养基的微生物检测方法　拓展知识2．2　灭菌的节能措施与灭菌时间计算　
　一、培养基连续灭菌的节能措施　　二、培养基灭菌时间计算项目3　菌种选育、保藏与扩大培养
　项目3．1　菌种的选育　项目引导　　一、发酵工业对菌种的要求　　二、菌种选育的方法　　⋯
⋯项目4　发酵过程控制与染菌处理项目5　发酵产物的提取与精制参考文献

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<微生物工艺技术>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


