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内容概要

　　本书内容主要分为面塑基础知识、面塑制作图解和面塑精品展示三大部分。

　　第一部分是面塑的基础知识，分三小部分1、常用工具知识。
作者以图文并茂的手法，详细讲解每一件工具的使用，即技法的应用；2、面塑原料知识。
细致讲解了面团的调制、配比方法和注意事项等；3、面塑色彩知识。
此部分详细讲述了色彩的应用，即调配方法等。

　　第二部分是面塑制作图解。
其中详细讲解了20余件作品的分步制作方法，展示了吉祥物件、花卉、动物和人物四种类型面塑制作
图解。
每一件作品都一步一图片，另加文字详解，让读者看得懂学得会，绝对不删除关键部分。

　　第三部分是面塑精品展示，其中囊括了作者精心制作的几十件作品，展示了盘饰、动物和人物三
种类型面塑的整体造型。
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作者简介

卫兴安，山西临汾浮山县人，中国烹饪协会会员，山西省烹饪协会会员，山西省民间工艺美术家协会
会员。
精于食品雕刻与面塑艺术，实践经验和教学经验丰富。
雕刻方面师从快刀贺（贺峰）先生。
面塑方面先后师从中国工艺美术大师王玓老师和中国面塑大师萧占行老师。
自从艺以来，广习众家，潜心钻研，风格更为独特，作品更为实用。
2005年获中国饭店协会首届全国食雕大赛“金刻刀奖”。
2005年获第三届国际食神争霸“金奖”。
2006年创办山西兴安面塑食雕艺术培训中心。
2006年获青岛第十六届萝卜雕刻大赛“十大雕刻状元”称号。
2008年获中、加、美国际烹饪大赛，华北赛区“金勺奖”。
2008年春开办“山西面塑食雕网”（http：www。
sxmssd。
cn）。
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编辑推荐

《精品面塑制作技术(餐饮行业职业技能培训教程)》与《精品食雕制作技术》为同一系列，《精品面
塑制作技术(餐饮行业职业技能培训教程)》图文并茂、浅入深地讲解了面塑制作方法，让学习者逐步
掌握面塑技法。
可以作为一些高职、中职和技工院校的授课教材。
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