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内容概要

　　本教材是编者们根据多年来从事食用菌教学、科研和生产技术开发的经验，同时参阅了国内外食
用菌文献资料，从中吸取了各地的先进经验编写而成。
具有如下特点：
　　1．遵循综合职业能力的人才培养目标根据高职高专的培养目标和职业教育对象的特点，突破了
传统教材的编写特点，以项目设计为载体，以能力培养和经验积累为指导思想的编写思路，围绕食用
菌生产职业岗位实际工作任务所需要的知识、能力、素质要求，选取内容。
以模块的方式将食用菌生产分成不同的模块，通过理论和实践一体化教学来完成。
每个模块中设置的项目都是当前以及未来食用菌生产需要的技能，首先提出生产任务，然后按照生产
工艺流程展开教学，使学生以技术员的身份，参与全程的生产管理，在真实的生产、学习情境中逐步
引导学生完成学习任务。
关注学生职业成长，满足学生个人发展需求，全面提升学生素质，为学生可持续发展奠定良好的基础
。

　　2．体现农业的可持续发展食用菌代料栽培可有效地保护林业资源，又可充分利用木屑、农作物
秸秆、玉米芯等农林副产品资源，还大大推进了食用菌生产的发展。
为此，本教材只介绍食用菌的代料栽培方法，借此展示食用菌生产的动向。

　　3．突出工学结合特色本教材的内容安排紧密围绕“职业能力培养”这条主线，通过项目教学，
把与技能相关的理论知识融合到技能项目中去，这样学生在各个技能项目的实训中，既明确了能力目
标，努力训练这一能力，又能掌握为实现这一能力所必备的理论知识。
经过综合实训，学生可以基本掌握食用菌生产的综合技术能力。
技能模块都采取先提出生产任务，在完成生产任务的驱动下，从生产者、管理者的角度出发，按照生
产工艺流程组织生产、管理生产，工学结合特色鲜明。

　　4．涵盖职业资格标准将国家食用菌技术标准和菌类园艺工国家职业标准融入教材，使教材内容
与行业发展和社会应职岗位实现准确对接。

　　5．适用性强本教材叙述深入浅出，图文并茂，操作步骤具体、明确，具有较强的可操作性。
可作为应用型、技能型人才培养的各类相关专业教学使用，也可供各类培训、食用菌从业人员和爱好
者参考使用。
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