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内容概要

　　在我国“十一五”渐行渐远的脚步声中，我们迎来了期盼已久的“十二五”。
过去的“十一五”，我国的中等职业教育取得了极其辉煌的成就，其中，中等职业教育的教材改革与
建设起到了举足轻重的作用。
中国轻工业出版社秉承优良的传统理念，在积极推进我国中等职业教育的改革中不遗余力，尽自己之
所能鼎力支持我国中等职业教育的改革事业。
为此，中国轻工业出版社在国家有关职业教育部门的指导下，特组织国内众多中等职业学校的顶尖烹
饪专业教师，在全面总结“十一五”中等烹饪专业教材改革经验的基础上，存优汰劣，取长补短，大
胆取舍，重新编写出版中等职业教育烹饪专业“十二五”规划系列教材，为我国中等职业教育的烹饪
专业教学改革发挥引领作用，同时为“十二五”中等职业教育烹饪专业教学提供一套全新的、具有时
代精神的、符合我国职业教育特色的专业教材。

　　本套教材在编写过程中，我们按照《教育部关于推进中等职业教育教学改革创新全面提高人才培
养质量的意见(征求意见稿)》中规定的培养目标和要求，对编写内容进行了认真负责的探讨和论证，
在突出中等职业教育特征的基础上，尽可能地吸收烹饪科学教学体系与我国餐饮业发展的最新研究成
果和信息。
但毕竟由于编写者理解能力与知识结构所限，加之我国烹饪技术体系南北有所差异，书中肯定存在这
样或那样的问题，而书中的许多内容还有待于进一步的提炼与完善。

　　本套教材在编写过程中，各书作者参考、引用了国内外许多同类教材和相关的著作，其书目已分
别列在各单本教材之后，在此谨一并向被参考、引用各书的著作者表示衷心的感谢。
同时，在本教材的编写过程中更得到了各参编学校领导、教师、专家们的大力支持，更有中国轻工业
出版社领导和编辑人员的积极工作以及给予编写人员的大力支持和鼓励，在此一并表示衷心的感谢。
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编辑推荐

《烹饪工艺》是中等职业教育烹饪专业的主干课程之一，对学生的专业技能学习具有重要的指导作用
。
本书共分两个模块。
模块一，烹饪基础知识，内容包括中国烹饪的概述。
模块二，烹饪技能知识，内容包括准备阶段技能知识、烹调阶段技能知识、菜肴装饰技能知识。
    本书由河南省郑州市商业技师学院李顺发、朱长征担任主编。
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