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内容概要

　　随着天然产物产业迅速发展，天然产物分离技术的发展和应用，成为新技术开发的热点之一。
《天然产物分离技术》分为上下两篇，共十一章，上篇介绍了萜类、多酚类、甾体类、脂肪酸类、生
物碱、多糖等天然产物的性质、分类和生理功能；下篇重点阐述了天然产物的分离技术，包括超声波
萃取、微波萃取、强电场萃取、超临界流体萃取、反胶束萃取离心分离、层析技术、膜分离技术、液
膜分离、分子蒸馏分离技术的基本原理、工艺技术、设备参数和应用实例。
　　《天然产物分离技术》可作为生物化工、医药、食品、营养等专业科研人员的工具书，也可作为
上述专业的本科生、硕士生教材或参考书。
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章节摘录

版权页：   插图：   四、影响液膜分离效果的因素 （一）液膜体系组成 想要拥有较好的分离效果首先
要保证液膜体系具有良好的稳定性、选择性和渗透速度。
这三个性质中，稳定性是影响液膜分离效果的关键性因素。
 1.乳化液膜稳定性 影响乳化液膜稳定性的主要因素是操作过程中液膜的破碎和溶胀。
破碎是指膜相破坏，内相溶液泄漏到外相。
溶胀是指外相透过膜进入内相，使液膜体积增大。
 液膜的溶胀有渗透溶胀和夹带溶胀两种。
渗透溶胀是由内外相浓度差引起的；夹带溶胀是在萃取过程中乳液在外相中产生的。
液膜溶胀不但使膜内富集组分的浓度和纯度降低，而且导致破乳困难。
 表面活性剂的种类和浓度、搅拌强度、内水相的性质和大小、萃取操作时乳液的分散方式都是影响液
膜稳定性的因素。
有载体液膜中载体的种类和浓度对液膜的稳定性也有很大影响。
增大表面活性剂的浓度就可增大膜黏度，降低膜的破碎率，但膜的溶胀度会增大。
提高搅拌速度、增大内相液滴直径都会加大膜的破损率。
 对酸性络合萃取剂、中性络合萃取剂和离子缔合萃取剂三类载体对液膜稳定性影响的研究表明，酸性
络合萃取剂构成的液膜破损率最高，溶胀率最大，中性络合萃取剂的破损率最低，离子缔合萃取剂的
破损率居于两者之间。
由于这类萃取剂不易与水结合，故以它为载体的液膜溶胀率最小。
对以酸性溶液为内相的液膜稳定性研究表明，酸性的浓度增大，或溶液氧化性增加，都会使液膜稳定
性下降。
 2.支撑液膜稳定性 由于支撑液膜的稳定性技术有待解决，所以支撑液膜尚未进行工业化应用。
支撑用固膜的材料和孔结构对液膜的形成有巨大的影响。
支撑膜材料应能被膜溶剂和载体所浸润，而不易被料液及反萃取液所浸润，这是支撑液膜的必要条件
。
支撑用膜的孑L径越小，所含浸的液膜越稳定。
因将液膜保留在孔中的一个主要作用力为毛细管力，毛细管孔径越小，产生的毛细管力越大。
但孔径不可太过于小，以保证有较大的膜渗透通量，通常为0.1～0.5μm。
 为了避免膜溶剂及载体因溶解而流失，溶剂和载体在料液中的溶解度应尽可能的低。
此外体系中的高离子强度产生的高渗透压也会引起膜的不稳定。
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编辑推荐
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