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内容概要

　　在经济全球化和市场经济日益成熟的情况下，餐饮企业间的竞争日趋激烈，研发与创新将是餐饮
企业求生存、谋发展的重要源泉和动力。
《餐饮产品研发与创新》力图从一个全新的角度，在总结和借鉴国内外餐饮企业研发与创新工作先进
经验和最佳实践的基础上，把系统论、创新学和管理学有机融为一体，为餐饮企业的研发人员，尤其
是高层管理者，在餐饮产品研发与创新工作的战略规划与组织运作方面，提供前瞻性的系统框架与现
实性的操作指南。
全书共分l0章，主要包括餐饮产品研发与创新理念、餐饮产品研发与创新系统、餐饮产品研发与创新
原理、餐饮产品研发与创新人才培养、莱点产品研发与创新、餐饮服务产品的研发与创新、餐饮环
境44新设计、宴席研发与创新、餐饮文化开发与创新、餐饮新产品的营销与品牌塑造等内容。
　　《餐饮产品研发与创新》可作为餐饮企业高层领导、研发经理、研发人员及其他员工学习之用，
也可作为旅游与餐饮类高等院校相关专业的教学用书和职业技能培训教材，还可作为美食爱好者的参
考用书。
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编辑推荐

在经济全球化和市场经济日益成熟的情况下，餐饮企业间的竞争日趋激烈，研发与创新将是餐饮企业
求生存、谋发展的重要源泉和动力。
这本《餐饮产品研发与创新》由冯玉珠著，力图从一个全新的角度，在总结和借鉴国内外餐饮企业研
发与创新工作先进经验和最佳实践的基础上，把系统论、创新学和管理学有机融为一体，为餐饮企业
的研发人员，尤其是高层管理者，在餐饮产品研发与创新工作的战略规划与组织运作方面，提供前瞻
性的系统框架与现实性的操作指南。
全书共分10章，主要包括餐饮产品研发与创新理念、餐饮产品研发与创新系统、餐饮产品研发与创新
原理、餐饮产品研发与创新人才培养、莱点产品研发与创新、餐饮服务产品的研发与创新、餐饮环
境44新设计、宴席研发与创新、餐饮文化开发与创新、餐饮新产品的营销与品牌塑造等内容。
    本书可作为餐饮企业高层领导、研发经理、研发人员及其他员工学习之用，也可作为旅游与餐饮类
高等院校相关专业的教学用书和职业技能培训教材，还可作为美食爱好者的参考用书。
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