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内容概要

　　豆制品是我国居民传统的副食品之一，具有品种繁多、营养丰富、食用方便、价格便宜、常年加
工、常年供应的特点，深受广大人民群众喜爱。
随着经济的发展和人们生活水平的提高，消费者对豆制品的需求不断增长，豆制品加工已成为飞速发
展的一个领域，有着广阔的发展空间。
但目前高等院校食品工艺专业的教材尚未涉及这一方面。
《现代豆制品加工技术》，以适应食品工业的新发展。
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