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内容概要

　　《香辛料原理与应用》主要论述了食用香辛料的相关理论及不同香辛料在食品中的功能与应用。
全书共分为十一章，包括如下内容：香辛料基本知识；香辛料原料介绍；香辛料的辣味功能；香辛料
的被祛臭功能；香辛料的风味功能；香辛料的抗微生物功能；香辛料的抗氧性；香辛料的药理作用；
香辛料的安全性和检测；香辛料在调味料和作料中的应用。
《香辛料原理与应用》内容理论联系实际，论述深入浅出，可切实指导生产与操作。
　　《香辛料原理与应用》可作为香精香料从业人员、食品生产与加工的技术人员、产品研发人员的
技术参考用书，并可作为大专院校相关专业师生的参考用书。
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