
第一图书网, tushu007.com
<<HACCP与案例分析>>

图书基本信息

书名：<<HACCP与案例分析>>

13位ISBN编号：9787502570255

10位ISBN编号：750257025X

出版时间：2005-1

出版时间：化学工业出版社

作者：请买家自查

页数：232

字数：188000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<HACCP与案例分析>>

内容概要

本书结合实例简要介绍了危害分析与关键控制点（HACCP）的原理、应用及与其他可共同操作项目
之间的关系，对HACCP体系的未来、优缺点、存在的问题等进行了探讨。
内容具体详实，讲解由浅入深，循序渐进，并包括HACCP应用于糕点、家禽屠宰、净菜、虾和餐饮
服务业等不同行业的详细案例分析。
附录中包括HACCP领域的缩写词和专业术语的中英文对照表、主要食源性致病菌来源与中毒症状等
内容。
    本书是理解食品安全体系的重要工具，适于从事食品行业的任何层次的读者，包括学术界人士和行
业决策者、管理人员、监察人员和大专院校师生。
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