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内容概要

　　《食品工业生态学》用工业生态学的观点和方法系统地研究食品工业过程与自然环境的相互协调
关系，力求从食品资源的产生、食品制造与加工、食品的储存及运输、食品的包装和销售等各个环节
（构成食品工业生态链），探讨工业生态系统的物质循环、能量流动、信息传递规律及系统构成，在
环境保护以及清洁化生产理念的基础上更进一步，树立无环境污染、高效有序的生态型食品产业思维
模式，以期培养更多在食品生产过程中重视食品资源再生及综合利用以及强调以人为本的新型高级技
术人员和管理人才。
　　《食品工业生态学》用工业生态学的观点和方法系统地研究食品工业过程与自然环境的相互协调
关系。
全书共分9章，主要介绍食用材质的生态化和生态工程食品，食品加工过程、食品包装储运过程、食
品市场营销过程、食品生产者与销售者责任的延伸及消费过程、食品产业能源利用的生态化，食品工
业副废物的综合利用，生态食品工业园区的建设和发展等内容。
　　《食品工业生态学》可作为高等院校食品科学与工程专业研究生及本科生的特色课程教材，也可
供从事食品工程、生物化工、生物技术、环境工程等相关领域的科研人员、企业管理人员以及非食品
工程专业的高校师生作为参考书学习使用。
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书籍目录

l　绪论1.1　食品工业生态学概述1.1.1　食品工业生态学及生态食品工程学的基本概念1.1.2　生态型食
品的产生与发展1.1.3　各类生态型食品的特性1.2　生态食品工业体系的形成及食品工业生态学理论基
础1.2.1　食品生产技术的进步及其发展趋势1.2.2　工业生态学思想的形成与发展1.2.3　食品工业生态
学的理论发展与实践应用1.3　生态食品工业体系的建设与发展趋势1.3.1　食用材质选用的合理化与产
品设计1.3.2　新技术在食品生产中的高度应用1.3.3　食品生产过程的最优化与生产条件的改良1.3.4　
信息技术与自动化管理1.3.5　节能技术及副废物的资源化1.3.6　品牌效应及生态化营销参考文献2　食
用材质的生态化和生态工程食品2.1　生态工程食品的基本设计原则2.1.1　生态性食用材质的选用与食
品的安全性2.1.2　材质的耗用对自然生态的最小破坏2.1.3　食品的营养功能性与食用材质的高效利
用2.1.4　预处理过程的生态化2.1.5　食品消费的废物最小化和资源再生2.2　发酵食品2.2.1　天然发酵
食品2.2.2　纯粹培养发酵食品2.2.3　纯种培养发酵食品2.2.4　其他可食用发酵产品2.3　仿生食品2.3.1
　微生态制剂2.3.2　微量元素富集食品2.3.3　固定化酶加工食品2.4　再生性资源食品2.4.1　单细胞蛋
白食品2.4.2　发酵转化食品及饮料2.4.3　酶降解食用材质2.5　民族地区性食品2.5.1　民族地区性食品
的生态性特点及类别2.5.2　民族地区性食品的生产现状及开发意义2.5.3　一些代表性的民族地区性食
品参考文献3　食品加工过程的生态化3.1　生产现场设计的生态化要求3.1.1　食品生产现场选址时的
生态化基本要求3.1.2　照度与采光3.1.3　音响与振动3.1.4　温度与湿度3.1.5　空气洁净度3.1.6　人、物
密度3.1.7　人流、物流的有序度3.1.8　相关设施配套建设3.1.9　相关环境建设3.2　食品生物工程和高
新技术的应用3.2.1　在线非破坏检测技术3.2.2　生物传感器技术3.2.3　超微粉碎及纳米技术3.2.4　酶
催化技术3.2.5　现代发酵技术3.2.6　超临界流体萃取技术3.2.7　膜分离技术3.2.8　真空冷冻干燥技
术3.2.9　微胶囊造粒技术3.2.10　其他高新技术3.3　生产过程最优化控制3.3.1　生产方法的效益化3.3.2
　工艺流程的合理化3.3.3　生产条件的现代化参考文献4　食品包装储运过程的生态化4.1　包装储运
过程的生态化原则4.1.1　保证食品质量物流体系的建设4.1.2　物流体系中污染和有害物散发的控
制4.1.3　难降解包装物及容器的不开发和不使用4.1.4　瓶、罐、纸盒等废品再生利用系统的构成4.1.5
　包装储运资源的有效利用和食品的分量筹划4.2　包装储运新技术的利用4.2.1　气调保鲜与储存4.2.2
　冷链系统构成及储运技术4.2.3　食品的绿色包装4.2.4　可食用膜技术4.3　包装储运过程的管理4.3.2
　食品品质的管理与监控4.3.3　物流对食品工业的制约4.3.4　包装储运过程的非物质化参考文献5　食
品市场营销过程的生态化5.1　市场营销的基本概念与生态化思维5.1.1　市场营销的含义5.1.2　市场营
销的基本观念5.1.3　营销观念的新发展5.2　生态化营销战略的形成5.2.1　生态化营销的定义和特
点5.2.2　生态化营销兴起的缘由5.3　生态化营销战略的发展5.3.1　食品企业树立生态化营销观念的必
要性5.3.2　食品企业生态化营销的现状5.3.3　食品企业的生态化营销策略参考文献6　食品生产者、销
售者责任的延伸及消费过程的生态化6.1　生产者、销售者责任的延伸及生态化消费的倡导6.1.1　延伸
生产者责任6.1.2　产品导向的环境政策6.1.3　食品工业生态链中生产者、销售者与消费者的责任6.1.4
　世界各国对生态化消费的倡导6.2　销售消费方案设计的生态化思维6.2.1　食品消费过程的生态化思
维6.2.2　食品销售方案设计的生态化思维6.3　生态食品销售消费过程的管理6.3.1　产品的信息收集与
营销策划6.3.2　生态食品品质的管理与监控6.3.3　销售链的合理设置与大型超级市场的利用6.3.4　销
售与服务的非物质化6.4　生态食品的品牌效应6.4.1　品牌与品牌效应6.4.2　优质品牌的培育与管
理6.4.3　生态食品品牌的塑造及意义参考文献7　食品产业能源利用的生态化7.1　食品产业能源利用
现状7.2　能源的分类7.3　矿物能源利用存在的问题7.4　矿物能源的高效利用与技术革新7.4.1　能源供
应系统的改进7.4.2　矿物能源高效利用技术7.4.3　新型矿物能源的开发7.5　非矿物能源使用的意
义7.5.1　非矿物能源的类别7.5.2　非矿物能源开发的特点和必要性7.6　生物质能的合理利用与回
收7.6.1　生物质能的基本概念7.6.2　生物质能的主要类别7.6.3　生物质能的开发方向7.7　能源脱碳的
发展趋势与展望7.7.1　能源脱碳的基本概念7.7.2　能源脱碳需要解决的问题参考文献8　食品工业副废
物的综合利用8.1　食品工业副废物的来源与分类8.2　食品工业副废物的资源化8.2.1　食品工业副废物
的资源化技术8.2.2　食品工业副废物的资源化实例8.3　食品工业副废物的减量与清洁生产8.3.1　副废
物的减量8.3.2　清洁生产参考文献9　生态食品工业园区的建设和发展9.1　生态食品工业园基本理
论9.1.1　生态工业园区的基本概念9.1.2　生态食品工业园区建设中的基本常识9.1.3　生态食品工业园
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区建设的探索与实践9.2　生态食品工业园区的形成与发展9.2.1　国外生态食品工业园区的发展及主要
园区介绍9.2.2　国内生态食品工业园区的发展及主要园区介绍参考文献
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