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内容概要

本书为《食品工艺与配方系列》中的一册。
全书共十章，系统地介绍了发酵调味品、天然及复合调味品以及已在我国广泛应用的部分西式调味品
生产的基本原理及生产方法。
具体内容包括生产原理、原辅料处理、工艺流程、操作要点、生产配方、产品质量标准、工艺特点等
，重点介绍了名特优产品的生产技术、工艺及配方。
    本书可供食品行业生产、科研等人员学习参考，也可供大众阅读。
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