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内容概要

　　本书主要介绍了肉及肉制品的质量安全与卫生操作规范，内容包括：各种质量保证体系介绍，肉
及肉制品的加工工艺及关键控制过程、卫生标准操作规范要求、生产质量安全管理典型示例及相关知
识和信息。
    　本书可供从事肉类产品生产与加工的科研人员、企业技术和管理人员参考使用，也可供技术监督
系统生产安全管理和审核人员参考，还可作为高等院校食品科学相关专业的食品安全基础知识参考教
材。
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章节摘录

　　（二）厂房及设施　　良好的厂房及设施是生产企业从事生产加工的基础，良好的厂房及设施能
为产品的生产、加工提供一个良好的内部环境，并可以有效地避免外界因素的污染。
厂房及设施的建造和配置必须严格按照相关产品的良好生产规范进行设计和施工。
　　1.肉制品企业　　（1）厂房　　①厂房设计和建筑应结构合理、坚固、光滑，便于清洗和消毒；
其建筑材料应最大限度满足卫生清洁的需要，无脱落、霉斑和赘物。
　　②厂房应具有足够宽度和高度，能满足设备安装与维修、生产作业、卫生清洗、物料转运、采光
与通风及卫生检查的需要。
主要厂房内高度宜在3m以上。
　　③所有对外的门、窗及其他开口处应安装易于清洗和拆卸的防蝇、防虫装置。
加工车间应能避免外来烟雾、灰尘的污染。
　　④厂房地面应使用防水、防滑、不吸潮、可冲洗、耐腐蚀、无毒的材料，并有1%-2%的坡度。
地面无裂缝、无局部积水、易于清洗和消毒。
　　⑤厂房内排水沟应由高清洁区流向低清洁区，并有防止逆流和外界雨水及积水侵入设施。
排水沟底部呈弧形，并对内部和外部排水口设罩，防止固体废弃物流入和有害动物侵入。
　　⑥厂房墙壁与墙柱应使用防水、不吸潮、可冲洗、无毒、淡色的材料，必要时经防霉处理。
墙裙贴或涂刷不低于2m的浅色瓷砖或涂料。
　　⑦顶角、墙角、地角呈弧形以便于清洗。
　　⑧厂房天花板表面涂层光滑，防止害虫隐匿、灰尘聚集和冷凝水浸透，天花板与横梁或墙壁结合
处应有一定弧度，不易脱落。
　　⑨厂房门、窗应装配严密，使用不变形的防水材料制作，内窗台应下斜45°或采用无窗台结构。
　　⑩厂房楼梯及其他辅助通道应便于清洗；车间用于运送生肉和熟肉制品不得共用一个通道。
　　⋯⋯
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