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内容概要

本书着重介绍了水产品概况、基本概念和分类、质量安全控制的重要性和必要性，各种质量管理体系
及其相互关系；水产品加工必备生产资源，水产品的基本工艺流程和关键控制点，水产品的鲜度保持
和贮存卫生质量控制，加工过程质量控制及实例；生产用水（冰）的安全，与食品接触表面的卫生要
求，防止发生交叉污染，手的清洁、消毒以及卫生间设施的维护与卫生保持，防止食品被掺杂，有毒
、有害化学品的标记、贮存和使用，员工的健康与卫生控制，虫害的控制，GMP与SSOP的比较，良
好操作规范，卫生控制和记录；卫生标准操作规范的具体实例等内容。
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章节摘录

　　（2）控制和监测　　①生产前或离开车间或每当手被弄脏或污染时，都要在指定的洗手设施彻
底洗手。
监测频率：整个生产过程。
　　②摘掉所有不安全的首饰及其他可能落入食品、设备或容器中的物品。
频率：每日生产前。
　　③加工人员应保持适当的着装，头发不得外露。
监测频率：整个生产过程。
　　④加工人员不得在加工车间、生产场所吃东西、嚼口香糖、喝饮料、吸烟。
监测频率：整个生产过程。
　　⑤跌落地面的，鱼虾的半成品、成品由专人跟踪收集，从地面捡起后放到专用塑料桶中，与产品
隔离存放，生产结束时随下脚料一起运出车间。
监测频率：整个生产过程。
　　（3）监测方法　　①工人进入车间前必须进行卫生知识培训，洗手、消毒由专人监控，在洗手
、消毒处标有洗手消毒流程图示。
　　②洗手池和手消毒池必须位于各车间的所有入口处，并设有充足的电子感应或脚踏式龙头、皂液
器、干手纸盒等。
　　③加工人员进入生产车间必须先在换鞋室换上工作靴，然后进入洗手间，按指示程序洗手、干手
方可进入更衣室更衣，更衣完毕经检查进入消毒间对手或手套、靴进行消毒1min后，再用电子感应式
或脚踏式龙头冲洗干净，干手后进入车间。
　　④手消毒水为100×10-6含氯消毒水，靴消毒水为200×10-6含氯消毒水，手消毒水和靴消毒水的配
制由专人负责操作。
　　⑤卫生间配有洗手龙头、皂液器及一次性干手纸。
　　⑥加工人员的手、刀具、镊子沾有杂物时，必须用工作台上的洗手龙头内的水清洗。
　　⑦精加工车间生产线上的加工人员的手受到污染时，必须就近到车间内的流动消毒车，重新消
毒1min后再用水冲洗干净。
　　⋯⋯
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