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内容概要

这本《出口番茄制品检验》由李世雨、于千和尚德军主编，全书共2篇
12章，第一篇讲述了番茄制品检测方法，包括番茄制品常规品质检验、元素含量检测、农药残留量检
测、其他化学品含量检测、微生物检测、转基因成分定性检测、放射性检测、辐照检测、番茄制品包
装材料中有害迁移物含量检测等内容。
第二篇着重介绍了食品污染物及残留限量标准概况，各国、各地区禁止使用和不得检出的化学性污染
物，与出口农产品有关的各国、各地区和各组织限制使用的污染物限量标准，以及各国、各地区转基
因食品管理规定等内容。

《出口番茄制品检验》文字简练，内容丰富，既可供番茄制品检验、番茄制品生产、食品监管、卫生
、外贸等部门的技术人员使用，也可供从事教学、科研、营销等工作的人员参考。
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编辑推荐

随着国外贸易保护主义日趋严重，利用技术性贸易措施限制进口的领域和范围不断扩大，特别是发达
国家技术性贸易措施向实验室标准看齐的态势下，谁拥有技术检测优势，谁就能掌握贸易主动权。
突破国际技术壁垒、提升检测能力成为检验检疫工作的重中之重。
    由李世雨、于千和尚德军主编的《出口番茄制品检验》，是广大科技人员多年检验检疫技术工作的
经验和技术创新的结晶，既有经典的检测方法，又有最新的检测技术。
希望该书的出版能为相关检验检疫部门和生产企业在检测技术与产品质量控制中发挥积极的促进作用
。
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