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内容概要

海洋约占地球表面积的7l％，对经济和社会发展具有重要作用。
海洋是生命的摇篮，是地球上最早生物的诞生源地；海洋是风雨的故乡，对全球气候起着巨大的调控
作用；海洋是交通的要道，为人类物质和精神文明交流作出了重大的贡献；海洋是资源的宝库，蕴藏
着极为丰富的生物资源、矿产资源、化学资源、水资源和能源；海洋是国防前哨，海洋环境对海上军
事活动有很大影响。
     本套书为普及海洋知识、带领大家了解海洋、认识海洋提供帮助，为更多朋友插上知识的翅膀，与
中国的海洋事业一起腾飞。
本册为《海鲜美食》篇。
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章节摘录

　　品质和口感超群的要数用Beluga的卵制成的鱼子酱。
品质的区分，可以从外观上进行辨别。
越是高级的鱼子酱，颗粒越是圆润饱满，色泽清亮透明，甚至微微泛着金黄的光泽，因此人们也习惯
了将鱼子酱比作&ldquo;黑色的黄金&rdquo;。
鱼子酱含有皮肤所需的微量元素、矿物盐、蛋白质、氨基酸和重组基本脂肪酸。
不仅能够有效地滋润营养皮肤，更有使皮肤细腻和光洁的作用。
看来，鱼子酱是一款能让肌肤永葆青春的奢侈&ldquo;化妆品&rdquo;。
　　吃鱼子酱最好的方法，便是用最简单的方法：直接入口。
若要倒在盘子里面吃，则盘子要先冰镇一下。
若要直接就着瓶罐吃，那就把瓶罐放在碎冰里面。
薄片吐司涂无盐牛油，俄式薄煎饼，或一两滴柠檬汁，可随意搭配。
但是，鱼子酱&ldquo;人生旅程&rdquo;的最后一段路途&mdash;&mdash;送进阁下嘴里&mdash;&mdash;
这一段路的运输工具，就别无选择了，非得是一把汤匙不可，而且不能是一把银汤勺，否则，会让它
沾上金属味儿。
　　&hellip;&hellip;
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