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内容概要

本书基于食品风险分析的科学立场，从食品控制观点出发，系统地阐述了“从农场到餐桌”全过程中
食品的不安全因素和由此产生的不安全问题及其控制系统；结合食品安全学的形成与发展过程、国内
外关于食品安全的研究和食品安全的现状，论述了食品安全学的基本理论、基本知识和基本技能，以
及在监督管理、科学研究和国家控制领域中的应用。
本书可作为食品质量与安全专业、食品科学与工程专业、预防医学专业和各相关专业的教材，也可供
食品科学、卫生化学、传染病学、流行病学、寄生虫病学、医学微生物学和公共卫生学以及上述领域
生产、科研和管理工作者等参阅。
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