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内容概要

丁晓雯等编著的《食品分析实验》包括水分、灰分、糖、脂、蛋白质、维生素等营养成分的测定方法
，食品防腐剂的测定方法，食品中有毒有害物质的测定方法、综合实验和研究性设计等内容，共计22
个实验。

《食品分析实验》可供高等院校的食品科学与工程、食品质量与安全等专业学生作为实验教材使用，
也可供从事食品生产、监督的有关科技人员参考。
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编辑推荐

丁晓雯等编著的《食品分析实验》结合实际工作的需求，共编写了22个实验，主要介绍了食品基本质
量指标如水分、灰分和酸度的测定方法；食品营养成分如糖类(总糖、膳食纤维)、脂肪(粗脂肪、牛乳
中脂肪)、蛋白质、维生素(维生素C、维生素A)的测定方法；有毒有害物质如甲醇、亚硝酸盐、丙烯
酰胺、反式脂肪酸、黄曲霉毒素、有机磷农药和有害元素汞、镉、铅、砷的测定方法。
本书不仅适合于高等院校食品科学相关专业学生作为实验教材使用，而且适于从事食品生产、食品质
量管理的各类工作人员参考。
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