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内容概要

　　《新烹饪系列教材：烹饪实习与操作》主要具有以下几个特点：（1）严格按照“双纲”制的新
模式编写，即教育部职业教育教学大纲及劳动和社会保障部专业职业资格技能考试大纲；（2）学科
设置采用专业理论和实训并举，突出烹饪专业人才培训的特点，部分学科理论与实操课程比达到1：2
；（3）整套教材是由多年一线教学教师精心编写，并采取“互动式”教学方法的新模式，突出教材
活泼性和实用性的特点；（4）引进与创新并重，积极引进新内容和新方法，具有一定的创新和改进
，突出教材前瞻性特点。
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