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内容概要

　　本教材为国家级职业教育培训规划教材，由劳动和社会保障部培训就业司推荐，适用于高职高专
酒店管理专业。
主要内容包括：西式烹调基本功训练、烹调基本技能训练、头盘制作工艺与实训、热菜制作工艺与实
训、西方名菜制作工艺与实训、西式点心制作工艺与实训、面包制作工艺与实训、甜食制作工艺与实
训等。
　　本教材也可作为职工培训教材。
　　本教材由郭亚东、王美萍主编，闫文胜、刘英祥、叶红娟、董生、闫涛参编，杨莉、张明主审。
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