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前言

为推动酱油、酱类制作工职业培训和职业技能鉴定工作的开展，在酱油、酱类制作工从业人员中推行
国家职业资格证书制度，中国就业培训技术指导中心在完成《国家职业标准——酱油、酱类制作工》
（以下简称《标准》）制定工作的基础上，组织参加《标准》编写和审定的专家及其他有关专家，编
写了《国家职业资格培训教程——酱油、酱类制作工》（以下简称《教程》）。
《教程》紧贴《标准》，内容上，力求体现“以职业活动为导向，以职业能力为核心”的指导思想，
突出职业培训特色；结构上，针对酱油、酱类制作工职业活动的领域，按照模块化的方式，分初级、
中级、高级、技师和高级技师等5个级别进行编写。
《教程》的基础知识部分内容涵盖《标准》的“基本要求”；技能部分的章对应于《标准》的“职业
功能”，节对应于《标准》的“工作内容”，节中阐述的内容对应于《标准》的“技能要求”和“相
关知识”。
《国家职业资格培训教程——酱油、酱类制作工（技师高级技师）》适用于对酱油、酱类制作工技师
和高级技师的培训，是职业技能鉴定的推荐辅导用书。
本书在编写过程中得到了北京市调味品协会、北京王致和食品集团有限公司、北京王致和食品集团有
限公司金狮酿造厂、北京客立多科技有限公司、北京虎王和田宽食品有限公司和北京大兴今日阳光职
业技能培训学校等单位的大力支持与协助，在此一并表示衷心的感谢。
由于时间仓促，不足之处在所难免，欢迎读者提出宝贵意见和建议。
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内容概要

本书根据《国家职业标准——酱油、酱类制作工》的要求，由中国就业培训技术指导中心按照标准、
教材、题库相衔接的原则组织编写，是职业技能鉴定的推荐辅导用书。
    书中包括技师和高级技师两个部分，分别介绍了酱油、酱类制作工技师和高级技师应掌握的工作技
能和相关知识，涉及操作前准备、菌种培养、成品制作、半成品及成品的常规检验、生产管理、培训
与指导等内容。

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<酱油.酱类制作工-(技师 高级>>

书籍目录

第一部分　酱油、酱类制作工技师　第一章　操作前准备  　第一节　消毒剂的选用  　第二节　原辅
料的选择　第二章　菌种培养　第三章　成品制作  　第一节　酱油调配  　第二节　酱类调配　第四
章　半成品及成品的常规检验　第五章　生产管理  　第一节　技术管理  　第二节　技术创新　第六
章　培训与指导　 第一节　技术培训  　第二节　操作指导第二部分　酱油、酱类制作工高级技师  第
七章　操作前准备  第八章　成品制作    第一节　酱油调配    第二节　酱类调配  第九章　生产管理    第
一节　技术管理    第二节　技术创新  第十章　培训与指导    第一节　技术培训    第二节　操作指导附
录一　产品标准样例附录二　论文样例参考文献

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<酱油.酱类制作工-(技师 高级>>

章节摘录

插图：①应用菌种的特点。
曾对应用菌种作了比较，认为选用3．324甘薯曲霉及沪酿3．040米曲霉（来源于温州）更为合适。
3．324甘薯曲霉所制得的麸曲（简称黑麸曲）的特点是：其糖化型淀粉酶比米曲霉的糖化型淀粉酶的
耐热性强，在60℃糖化时效果较好，到65℃稍为减退，在30-58℃时则有较长的持久力，生产中主要就
是利用这个特点。
其次，3．324甘薯曲霉能产生有机酸，可使面酱的风味调和而增进适口性。
3．324甘薯曲霉的缺点是在制曲时，如果曲料水分大，时间控制不当，则孢子容易老熟而产生黑色素
。
如果用这样的麸曲萃取酶液，不但糖化型淀粉酶的活力低，而且影响面酱的色泽，降低了面酱的质量
，这是必须引起注意的一个环节。
一3．040米曲霉的菌株是从温州得到的，它的糖化力相当强，而持续性则比较差，但是酱的色泽与风
味都比较好，现在同时采用3．324与3．040两种菌种所生产的麸曲，则取长补短，发挥了各自的特点
。
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编辑推荐

《国家职业资格培训教程·酱油、酱类制作工(技师 高级技师)》由中国劳动社会保障出版社出版。
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