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内容概要

高等教育自学考试教材是高等教育自学考试工作的一项基本建设。
经国家教育委员会同意，拟有计划、有步骤地组织编写了一些高等教育自学考试教材，以满足考生自
学和适应考试的需要。
《农产品加工》是为高等教育自学考试农业推广专业（专科）组编的一套教材中的一种。
这本教材根据专业考试计划，从造就和选拔人才的需要出发，按照全国高等教育自学考试指导委员会
颁布的《农产品加工自学考试大纲》的要求，结合自学考试的特点，组织高等院校一些专家学者集体
编写而成的。
    农业推广专业《农产品加工》自学考试教材；是供个人自学、社会助学和国家考试使用的。
现组织专家审定同意予以出版发行。
我们相信，随着高教自学考试教材的陆续出版，必将对我国高等教育事业的发展，保证自学考试的质
量起到积极的促进作用。
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