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前言

《启航考研数学海选精编习题》一书自问市以来，得到了广大考生的一致好评：该习题集抓住了考研
试题的命题趋势、数学考试的特点以及学生的认知规律，使考生复习数学事半功倍。
为了让广大考生复习数学更加得法与充分，我们特编写了本套辅导讲义。
下面介绍一下本系列辅导讲义的特点。
一、基本知识框架与配套习题基本知识框架是以启航考研辅导数学班讲义为蓝本，重新优化结构、充
实内容，使基本知识讲解全面、到位、规范，方便考生学习；内容紧扣数学考试大纲和近年来命题趋
势，考查重心回归课本，回归基本知识点和基本解题方法；配套习题注重基本，注重考研实战，没有
题海战术或硬套题型战术，目的是不浪费同学们的时间。
二、例题与习题的内在分类现在很多辅导书把题细分为很多题型，让考生硬套题型，把数学分死了。
而考研题是很灵活的，题目形式稍微变动，硬套题型的考生就不会做了。
可见硬套题型是很害人的。
针对这一问题，本书按照数学解题的特点只把题目分为两大类：一类是基本题，是数学题的基础。
强调其解题方法中的基本方法（即课本上的方法），是具有普遍意义、以无招胜有招、以不变应万变
的方法。
而一题一法的玄妙技巧、特殊方法不具有普遍意义，是害人的，本书坚决不涉及。
另一类是非基本题，是数学题的难点。
本书把非基本题看作是基本题的简单变形或综合，即基本题的衍生题，就是我们常说的：这道题转了
一个弯，那道题转了两个弯⋯⋯从这个意义上说，题都是基本题。
希望考生在做题时多用这样的观念来看题。
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内容概要

本书融合了作者多年餐厅经营管理的心得，为餐厅经营创业者提供了全方位的指导，包括开店前的自
我评估分析，店面选址、装修、起名、菜单、全程策划方案，餐饮店成功案例，此外还介绍了小吃店
必备的实用点心的制作技术和方法。
    本书分为两部分，第一部分是餐厅开店经营所必须掌握的一些经营管理基本知识，以及经营成功的
经验、技巧和案例，第二部分介绍了内容丰富的小吃、面点等产品制作的技术和方法。
旨在为更多的餐厅经营者创业成功，走向辉煌提供有较的参考意见。
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作者简介

陈小军，资深餐饮企业策划人、对饮食文化与餐饮营销、餐饮美学、品牌开发有独到的研究。
 
    参与数十家餐厅的开业策划、产品开发、文化策划、经营管理和扭亏为盈。
 
    著有《中小餐厅经营管理200问》，自2001年出版至今，依然热销。
 
    曾为中国烹饪协会举办的
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章节摘录

插图：经常有准备投资餐饮业的朋友问我，开一个店到底能赚多少钱？
这个问题反映出投资者对盈利的期待。
然而这是一个很难回答的问题。
因为影响盈利的因素很多。
但如果不考虑经验、能力等经营者的自身主观因素，对一个餐厅的盈利能力还是可以做出客观的评价
，这一评价称为营业收入预期。
营业收入预期不是一个投资者开一个小店就想挣几十万的梦想。
而是由餐厅的接待能力和顾客消费水平决定的。
餐厅的接待能力由店面的客容量决定，影响客容量的因素主要是店面的座位数、有效经营时间和顾客
消费习惯。
店面座位数的估算。
一个店面刨除厨房等操作面积、库房和卫生间等辅助面积以及通道后才是可以用于经营的营业面积，
根据经验。
营业面积通常为总面积的50％－70％,称为营业面积率。
一般小餐厅每个座位约占用0.7平方米。
以一个使用面积为100平方米的餐厅为例，其可安排座位数为。
有效经营时间的估算，有效经营时间与餐厅的经营方式有关，如只供应午、晚餐的餐厅的有效经营时
间和全天营业的餐厅不同。
假定餐厅只供应午、晚餐，有效经营时间大约为4-6小时；而一个24小时营业的餐厅有效经营时间一般
为10－12小时。
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编辑推荐

《开家赚钱的小吃店》：开店前的自我评估分析，选址、装修、起名、菜单，全程策划方案，成本精
打细算，精准掌控利润，小店也要会经营，赚钱就这几招，实战案例，小餐厅赚大钱，小吃店必备
的100道实用餐点。
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