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内容概要

　　本书以深受大众喜爱的巧克力口味的甜点为主线，收录了100余款面包、蛋糕、西点、乳酪、挞、
派、饼干、慕斯及纯，手工巧克力，让您也能轻松成为巧克力点心高手！
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作者简介

　　许正忠，只因为太爱面包，22年前他从一个电机工程师，一头栽进烘焙这个对他来说全新的行业
，凭借着他的努力和不服输的；性格，及对烘焙的热爱，从最基础学起，到后来在各大学校授课，以
及获得数不清的头衔。
在技术上，他是功底深厚的师傅；在学术上，他是很有造诣的老师，现在的他仍任职于福华大饭店。
他说：“责任感使然，出书是希望联合更多优秀的人，将烘焙这个奇幻世界的美好传递出去！
”
　　林倍加，个性朴实、内敛的他，是一位具有16年西式烘焙专业经验的师傅，他把他的热情全投入
在烘焙的世界里，在制作西点的过程中，每一个细节、每一个步骤，既严格又谨慎，不断地学习成长
、不断地自我提升，也创新出更美味的西点。
现在的他除了致力于烘焙屋的工作外，也积极地在餐饮相关学校单位授课，将他的热情和经验分享给
更多的人！
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　慕尼黑巧克力蛋糕
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　巧克力波士顿蛋糕
　白色布朗尼蛋糕
　大理石戚风蛋糕
　巧克力香蕉蛋糕
　休格拉巧克力蛋糕
　黑金刚蛋糕
　巧克力星钻蛋糕
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　枫糖巧克力奶酪
　巧克力泡芙
　巧克力蒙布朗
　黄金焦糖巧克力布丁
　巧克力马卡龙
　香浓摩卡巧克力杯
　欧培拉蛋糕
　巧克力松饼
　法式巧克力
派?挞?饼干
手工巧克力
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章节摘录

版权页：插图：

Page 6



第一图书网, tushu007.com
<<巧克力点心教室>>

编辑推荐

《巧克力点心教室》：100种让您爱不释手的巧克力点心，完整、实用，教您制作出幸福好滋味！
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