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内容概要

中华人民共和国食品卫生法（以下简称食品卫生法），于1995年10月30日由第八届全国人民代表大会
常务委员会第十六次会议通过，成为我国第一部正式制定的食品卫生法。
为了使广大食品卫生监督执法人员和广大食品从业人员更好地学习和运用这部法律，我们编写了《食
品从业人员培训教材食品卫生法知识问答》这本书。
    本书采用问答形式，对食品卫生法的主要条款进行了解释和说明，对相关法律法规的有关内容也做
了摘录。
    李冠儒同志在对本书的审定过程中，提出了许多富有建设性的意见，在此表示衷心的感谢！
    希望这本书对广大读者进一步领会食品卫生法的精神和内涵有所帮助。
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1.食品卫生法修改前后有何不同？
2.食品卫生法对我国的食品卫生监督管理体制是如何规定的？
3.食品卫生法对地域范围和主、客体范围有何规定？
4.食品卫生法的主要内容是什么？
5.食品卫生法对食品的定义有何解释？
6.食品卫生的定义是怎样规定的？
7.什么是食品卫生法规体系？
8.什么是食品卫生标准？
9.食品的基本卫生要求是什么？
10.食品卫生法对专供婴幼儿的主、辅食品的营养与卫生是如何规定的？
11.食品生产经营过程必须符合哪些卫生要求？
12.餐具消毒的卫生要求是什么？
13.食品生产经营人员如何保持个人卫生？
14.直接入口食品的小包装应符合什么卫生要求？
15.什么是食品的交叉污染？
怎样防止交叉污染？
16.食品企业用水应符合什么卫生标准？
17.禁止生产经营的食品包括哪些种类？
18.什么是腐败变质、油脂酸败、霉变？
19.有毒、有害物质包括哪些情况？
20.致病性寄生虫、微生物和微生物毒素指的是哪些？
21.什么是食品掺假、掺杂和伪造？
22.什么是非食品原料？
23.什么是食品的保质期？
超过保质期的食品怎样处理？
24.禁止生产经营的食品中第十二项规定包括哪些内容？
25.既是食品又是药品包括哪些情况？
26.什么是食品添加剂？
包括哪些种类？
27.食品添加剂卫生管理有哪些具体规定？
28.食品容器、包装材料和食品用工具、设备都包括哪些种类？
这类产品的卫生标准的要点是什么？
29.食品容器、工具、设备在设计和结构上应满足什么卫生要求？
30.我国制定的食品卫生标准有哪些？
31.各级人民政府的食品生产经营管理部门应怎样做好食品卫生管理工作？
32.食品生产经营企业内部应怎样做好食品卫生管理工作？
33.卫生行政部门应怎样做好食品生产经营企业的新建、改建、扩建工程的预防性卫生监督工作？
34.食品新资源、食品添加剂的新品种指的是什么？
其卫生评价和审批程序是怎样的？
35.定型包装食品和食品添加剂在包装标识或产品说明书上有什么规定？
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