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内容概要

我国是肉制品生产大国，随着经济的快速增长，人民生活水平有较大提高，消费习惯发生转变，人们
对牛、羊、猪、禽肉的需求不断增加。
肉制品的产品结构也从屠宰后直接进入市场，向冷却肉制品、保鲜肉制品、低温肉制品、保健功能性
肉制品的方向转变。
但由于没有评价肉制品行业建立和实施食品安全管理体系的统一规范，企业、认证机构和政府部门各
自采用相应的标准或文件进行内部审核和官方认证，使得评价水平参差不齐。
ISO 22000：2005《食品安全管理体系——食品链中各类组织的要求》发布实施后，肉制品生产行业结
合自身特点开始引入和推行食品安全管理体系，体系的建立和实施对规范生产加工、行政管理和科研
起到了极大的推动作用，在提高肉制品的质量和安全的同时，也扩大了出口贸易。
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Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<肉制品生产企业建立和实施食品安>>

书籍目录

第一章　食品安全管理体系概述  第一节  ISO22000的作用和意义  第二节  ISO 22000的结构和特点  第三
节  ISO22000的前提方案  第四节  ISO 22000的操作性前提方案  第五节  ISO22000的HACCP计划第二章　
肉制品生产行业概述  第一节  肉制品生产加工现状  第二节  肉制品的分类  第三节  肉制品的加工工艺
和示例第三章　肉制品生产要求  第一节  肉制品生产企业资源要求  第二节  原料肉的要求  第三节  调
味料的要求　第四节  香辛料的要求  第五节  增稠剂的要求  第六节  添加剂的要求  第七节  肠衣的要求
第四章　肉制品的质量要求  第一节  肉制品的安全卫生管理．  第二节  肉制品的质量管理  第三节  肉
制品生产中常见的问题  第四节  肉制品的保鲜技术  第五节  肉制品的检验第五章  肉制品生产企业建立
和实施食品安全管理体系示例  第一节  前提方案(示例1)  第二节  操作性前提方案(示例2)  第三节 
HACCP计划(示例3)  第四节  食品安全管理体系手册(示例4)  第五节  实验室手册(示例5)  第六节  相关
程序文件(示例6)．附录　肉制品生产标准清单参考文献

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<肉制品生产企业建立和实施食品安>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 5


