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前言

食品安全是人民群众最关心的问题，也是世界共同面临的一个难题，它关系着人民群众的身体健康和
生命安全，关系着经济的健康运行，关系着政府的形象。
近年来食品安全问题日益成为社会关注的焦点问题之一。
与此同时，食品安全已经成为影响我国农业和食品工业国际竞争力的关键因素，深刻影响着我国全面
建设小康社会和构建社会主义和谐社会宏伟目标的实现，并且越来越受到广大消费者的密切关注。
中国政府高度重视食品安全，正逐步完善相关法律法规，并采取有效监管措施，加强监管的能力建设
。
2009年以来，全国人大和国务院相继颁布和出台了《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和
国食品安全法实施条例》、《食品安全整顿工作方案》等法律法规，为加强食品安全的监管提供了法
律依据。
从总体上看，中国食品质量安全水平稳步提高，食品安全状况不断改善，食品生产经营秩序明显好转
。
但与世界发达国家相比，我国在食品生产和质量控制能力等方面，特别是在食品质量安全检测能力上
还存在一定的差距。
食品安全检测技术是食品安全管理的重要技术基础，因此，积极推进现代检测技术在食品安全检测中
的应用，努力提升我国食品安全检测技术水平和能力，是提高食品安全监管水平的重要保障。
由中国检验检疫科学研究院组织编写的《食品和化妆品质量安全检测丛书》，为国家“十一五”重点
规划图书，是编者多年来理论学习和实际操作经验的总结。
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内容概要

　　《食品中农药残留检测指南》共分为十八章，简要概述了农药的分类、使用、管理、农药残留风
险分析、风险监测、风险管理、标准制定、实验室管理与质量控制、通用检测技术等方面的动态和进
展，详细论述了有机氯类、有机磷类、拟除虫菊酯类、氨基甲酸酯类、硫代氨基甲酸酯类、二硫代氨
基甲酸酯类、有机锡类、沙蚕毒素类、生物农药、植物生长调节剂、杀菌剂、除草剂、熏蒸剂等多种
类农药残留检测的样品前处理、分离分析与确证技术及趋势。
　　《食品中农药残留检测指南》对于从事农药残留检测与研究的人员而言，具有一定参考价值，同
时，也可以作为大专院校或者相关研究机构的教学参考用书。
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章节摘录

插图：农药使用对农业稳产高产具有重要意义，但是滥用农药不仅达不到预期的防治效果，而且会带
来多种问题，农药残留就是其中最为突出和最受关注的问题之一。
农药残留的概念产生于20世纪60年代，通常是指直接或间接使用化学农药后，残存在农作物、生物体
和环境中的微量农药单体以及具有毒理意义的代谢产物、降解产物和杂质的总和。
目前，世界各个国家和地区都不同程度地存在着农药残留问题，农药残留是当前威胁食品安全的主要
问题之一。
农药残留的影响和危害是多方面的，一方面农药残留对人类健康存在危害，大量食用含有剧毒农药残
留的食品可能导致食用者急性中毒，长期食用含有农药残留的食品可能引起慢性中毒，或者产生致癌
、致畸和致突变的效应；另一方面，由于不合理使用农药，特别是土壤中除草剂的残留，会导致药害
事故频繁，引起大面积减产甚至绝产，对农业生产造成严重影响；此外，许多国家以农药残留限量作
为技术性贸易措施，限制农产品食品的进口，保护本国农业生产，为农产品食品输出国的国际贸易带
来巨大的影响。
为了科学合理使用农药j有效地控制食品中的农药残留，国际社会在相关的各个方面开展研究工作，其
中，制定《农药合理使用准则》和食品中农药最大残留限量（MRLS）标准就是最为有效的控制措施
。
《农药合理使用准则》是指导正确施药，有效防治病虫草害，避免药害及中毒事故，保护生态环境，
保障消费者安全的重要的指导性规范，是良好农业规范（GAP）的重要组成部分。
农药最大残留限量则反映了在执行良好农业操作规范条件下，使用农药后，在各种食品中存在的农药
残留物的最大浓度。
农药最大残留限量标准是具有强制性的，一方面它可以有效控制滥用和乱用农药，保障食品安全；另
一方面，在部分国家和地区，农药最大残留限量也是设置贸易壁垒的措施之一。
国际组织和各个国家（地区）均有权利在风险分析和评估的基础上，根据实际情况制定本国或本地区
农药最大残留限量标准。
近年来，国际社会对食品安全问题重视程度提高，食品中农药最大残留限量标准制定呈现两种显著趋
势：一是标准的覆盖范围迅速扩大，二是标准值日趋严格，其中以欧盟、日本、美国、加拿大和澳大
利亚等发达国家和地区表现最为突出。
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《食品中农药残留检测指南》：食品和化妆品质量安全检测丛书
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