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前言

食品安全与人们的生活和健康关系极为密切，抓好食品安全，认真执行国家食品安全标准，是食品安
全监督机构的重要责任。
国家食品安全监督机构对食品安全实施从农田到餐桌；包括作为食品源头的农产品种植、养殖环节、
实施全程食品安全监督管理，从而保证市场上所有的食品让百姓安全、放心。
提高食品质量、保证食品安全，必须从食品生产源头抓起，加强农产品及农业投入品的安全监管，要
求食品生产企业在食品生产的全过程以及食品在运输、储藏、销售各环节都要遵守《食品安全法》，
对餐饮服务业，更应抓好从原料采购直到制成品实行全程的食品安全监督管理。
为了提高食品从业人员及管理人员的法律意识和食品安全知识，我们组织了有丰富实践和较高理论水
平的高级管理人员及食品安全与卫生专家共同编写了《食品安全培训l教材》。
全书对食品安全管理、监督管理部门的职责、农产品安全监管、绿色食品和有机食品的内容以及食品
生产经营的食品安全管理，食品流通领域中采购、运输、储存、销售的安全管理与要求、餐饮服务业
的食品安全监督与管理均做了介绍，该书对食品安全标准、食品安全风险评估、食品安全事故处置也
做了较为详尽的阐述。
本书是培训各类食品从业人员及食品企业管理人员、专业技术员的专用教材。
该书编写过程中得到了工商、质量监督部门的大力支持，在此表示感谢。
由于我们的实践经验和写作水平有限，书中不妥之处在所难免，殷切希望读者批评指正。
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内容概要

本书着重介绍了食品安全法的法律应用及特点，对食品安全法的适用范围及食品安全监督管理体制及
监督管理职能部门职责及违法者的法律责任作了详细阐述。
对食品安全标准、食品安全风险评估及食品安全事故处置做了详尽介绍，该书对农产品、食品生产经
营、食品流通领域、餐饮服务行业食品安全管理做了重点叙述，对如何应对及处理突发性食品安全事
故，也做了较为细致的阐述，这是一本对食品安全管理人员、专业技术人员和从业人员进行食品安全
教育及培训学习的实用教材和参考用书。
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章节摘录

第一篇 食品安全总论第一章 食品安全法制管理第一节 制定《食品安全法》一、制定《食品安全法》
的目的、意义、作用（一）根据《食品安全法》第一条的规定，为保证食品安全，保障公众身体健康
和生命安全，制定本法。
制定《食品安全法》的目的主要有以下四个方面。
1.保证食品安全这里的食品安全是指食品的良好性状，也就是要达到国家食品安全标准和要求。
包括三个方面：①食品应当无毒无害，不能对人体造成任何危害。
换句话说，食品必须保证不致人患急、慢性疾患或有潜在性危害；食品中不得含有国家食品安全标准
规定以外的任何化学物质；②食品应当具有相应的营养，以满足人体维持正常生理功能的需要；③食
品应当具有相应的色、香、味等感官性状。
具体说，包括食品的清透度、混浊度，组织状态上的软、硬、松，以及其他凭人的感觉所能判定的性
质和状态。
2.防止食品污染和有害因素对人体的危害食品污染是指在食品生产经营过程中，可能对人体健康产生
危害的物质介入食品的现象。
例如，初级农产品及食品中的农药残留、奶粉中非法加入三聚氰胺，还有饲料中非法加入的苏丹红、
瘦肉精（盐酸克伦特罗）等，造成肉及蛋类含有毒性化学物质的食品安全事件。
有害因素是指食品本身含有的或者在食品生产经营过程中产生的可能对人体健康造成危害的物质。
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编辑推荐

《食品安全培训教材》由中国医药科技出版社出版。
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