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前言

随着市场对豆芽需求量的不断增大，对豆芽的质量和品位不断提高的需求，我国的豆芽生产逐步走向
规模化、系列化和程序化。
从事豆芽生产的人员已不再局限于少数菜农或专业户，广大农民、城市下岗职工、待业青年以及退休
人员也积极地搞起了豆芽生产。
豆芽生产行业正在逐步向知识型、科学型发展。
笔者从事豆芽生产多年，积累了一些经验，在给群众传授豆芽生产技术和培训豆芽生产人员，带领群
众致富中做了一些工作，承蒙群众和组织的信任，被评为河北省技术培训先进个人、科技致富模范和
三八红旗手。
笔者出于“服务群众，回报社会”的愿望和责任，对自己多年从事豆芽生产的实践和一些豆芽生产同
行的经验进行了总结，于1997年编写了《袋生豆芽生产新技术》，由金盾出版社出版，受到广大读者
欢迎。
近10年来，随着豆芽生产的品种不断增加和生产技术的不断提高，笔者为适应广大读者的需要，对《
袋生豆芽生产新技术》第一版进行了修订，增写了黑豆芽、花生豆芽袋生技术，绿豆芽席地生产技术
，黄豆芽的其他生产方法。
现把《袋生豆芽生产新技术（修订版）》奉献给广大读者，希望能对广大豆芽生产者有所参考借鉴和
帮助。
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内容概要

本书由荣获河北省“技术培训先进个人”、“科技致富模范”称号的宁晋县豆芽总坊赵宝聚、靳保英
编著。
该书第一版出版以来，受到广大读者欢迎，至今已发行15万册。
作者根据近10年来豆芽生产品种的增加和豆芽技术的不断提高，对第一版进行了修订和补充。
内容包括豆芽生产场所的要求，袋生豆芽的工具设施，绿豆芽、黄豆芽、黑豆芽、花生豆芽的袋生技
术，用其他工具和容器生产豆芽的方法，豆芽激素的生物活性试验和含量测定等9个部分。
本书内容全面、丰富而又具体，技术先进实用，可操作性强，文字通俗易懂；所介绍的生产设备简单
，对生产场地的要求也不高，投入成本低，便于广大农民、城镇居民学习和掌握各种豆芽的生产技术
并实施生产。
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章节摘录

插图：无论是何种类型的腐烂病，都是因为受到细菌的感染而引起的，关键是要注意加强防治，提高
常规管理技术，让豆芽在生产过程中尽量少染病菌，力求不染病菌。
常见病害的防治措施及注意事项如下。
1.加强各个环节的消毒灭菌包括环境空气消毒、器具消毒、水质净化和种豆消毒等。
上面介绍了利用生石灰、漂白粉进行消毒的方法，过去人们也曾使用过高锰酸钾、过氧乙酸、苯甲酸
钠、苏打水等进行消毒灭菌，但由于对豆芽杀菌单一，效能低微，均已逐渐淘汰。
现正规生产均采用腐菌清或者高效消毒净（即DA-消洁灵）进行各个环节的消毒灭菌，不仅效果好，
使用方便，贮存时间长，而且从经济角度上来说，也大大优于前面所述的各种单一性杀菌剂。
（1）环境空气消毒取高效消毒净1克对水500毫升，水温23℃，充分搅拌溶化均匀，倒入小型喷雾器中
对豆芽作坊进行喷洒，密闭30分钟后即可达到灭菌消毒的目的。
每月以喷洒2～3次为宜。
一般日下10千克种豆的作坊，每次取高效消毒净0.1克对水50毫升进行喷洒，密闭30分钟后即可达到消
毒灭菌之目的。
也可用25克硫黄放在瓦片上点燃，立即关闭门窗半小时，进行环境空气消毒。
（2）器具消毒包括塑料内袋、塑料圆垫片、排水塑料管、包管用窗纱和绳的消毒，其他诸如限氧塑
料布、泡豆用桶或盆、泡豆和出菜用笊篱、预生用具和淋浇用具等最好也进行消毒灭菌。
取高效消毒净1克对23℃温水2.5升，搅拌溶化均匀后，将各种器具进行刷洗或者浸泡消毒，30分钟后
即可取出用清水洗净，然后晾干备用。
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编辑推荐

　　内容全面、丰富而又具体，技术先进实用，可操作性强，文字通俗易懂；所介绍的生产设备简单
，对生产场地的要求也不高，投入成本低，便于广大农民、城镇居民学习和掌握各种豆芽的生产技术
并实施生产。
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