
第一图书网, tushu007.com
<<鸡腿菇高产栽培技术>>

图书基本信息

书名：<<鸡腿菇高产栽培技术>>

13位ISBN编号：9787508261737

10位ISBN编号：7508261739

出版时间：2010-3

出版时间：金盾出版社

作者：李昊

页数：332

字数：261000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<鸡腿菇高产栽培技术>>

内容概要

本书由食用菌栽培技术推广专家编著与修订。
本书以鸡腿菇的无公害生产标准为基础，详细讲述了鸡腿菇的生产开发状况，生物学特性，无公害生
产的要求，生产设备，菌种制作，优质高产栽培模式精选，新技术与新方法，病虫害防治，采收与保
鲜，产品的加工方法等。
本书突出的特点是贴近生产实际，技术细节清楚，新颖独到实用，语言通俗易懂，是广大菇农的一本
较好的自学教材，也可供基层农业技术人员阅读参考。
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章节摘录

　　鸡腿菇是一种诱人的美味食品，而且具有独特的医疗保健功效。
它味甘性平，有益脾健胃、清心宁神、助消化、增食欲、治疗痔疮、降血糖、降血压、抗肿瘤等作用
。
常食可以提高人体免疫功能，增强抗病能力。
鲜菇中含有多种生物活性酶，具有多种生理作用，如胰蛋白酶、麦芽糖酶等可以助消化，酪氨酸酶有
降低血压的作用，多糖化合物则具有一定的防癌抗癌作用。
菇体中的脂肪多为不饱和脂肪酸，食后不会增加血液中的胆固醇含量，可以预防动脉硬化、心脏病及
肥胖症等。
另据报道，鸡腿菇中还含有治疗糖尿病的有效成分，食用后降低血糖浓度效果显著，对糖尿病人具有
很好的辅助疗效。
其热水提取物对小白鼠S180肿瘤以及艾氏腹水瘤的抑制率分别达100％和90％。
随着鸡腿菇深层培养研究的不断深入，还可以利用鸡腿菇菌丝体来生产蛋白质、氨基酸和多糖等物质
，从而进一步扩大鸡腿菇食用及药用的开发领域。
　　三、栽培概况及发展前景　　从20世纪60年代开始，德国、英国、法国和捷克等国家的食用菌研
究人员，就已进行鸡腿菇的驯化栽培等方面的研究工作，并取得了很大进展。
目前，美国、荷兰、德国、法国、意大利、日本等国已有较大规模的商业化栽培。
在这些国家，鸡腿菇鲜菇、干菇（切片菇）、罐头菇等，都极受消费者欢迎。
　　我国从20世纪80年代开始正式进行鸡腿菇的驯化栽培及保鲜加工等方面的研究开发。
到20世纪90年代初期，鸡腿菇的人工栽培就开始逐渐得到了推广，并形成了一定的生产规模。
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