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前言

化学是一门研究原子和分子等微小粒子、由它们组成的数十万种物质是如何形成的、这些物质具有什
么性质和特点等方面知识的学科。
近来，我们经常会听到“纳米世界”这个词，其实它指的就是分子们的世界。
纳米是指十亿分之一米，是我们肉眼看不到的长度单位。
正因为化学研究的就是这种小世界，所以它需要我们无限的想象力。
因为，它要把看不到的东西变成可见的东西。
我们每天吃的食物里也隐藏着化学知识。
那么，醋精的酸味和汽水的刺激味道中究竟隐藏着什么秘密呢？
还有，你知道我们通常所说的“碱性离子饮料”其实就是酸性溶液吗？
很多人认为二氧化碳是大气污染的主要因素，但同时它也是赋予生命的气体。
在植物的叶子里面，叶绿素会用二氧化碳、水和太阳光制造出葡萄糖，而葡萄糖又会以淀粉或纤维素
的形式储存在植物里，因此我们才能通过植物来摄取营养成分。
由此可知，二氧化碳的确是赋予生命的气体。
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内容概要

发酵和腐烂有什么区别？
为什么说嚼木糖醇口香糖可以预防蛀牙？
运动员们为什么喜欢离子饮料多于清水？
冰激凌为什么会那么柔滑？
去除鱼的腥味时，为什么要洒柠檬汁？
凉饭为什么没有热饭好吃？
对人类身体有害的反式脂肪酸究竟是什么？
    小朋友们想知道答案吗？
快点来翻开这本风靡韩国的百万畅销科学漫画书吧！
你将会轻轻松松爱上科学！
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作者简介

崔美华，先后毕业于京畿女子高等学校、首尔大学及同大学院，并获得韩国教师大学科学教育学博士
学位。
一直致力于改善科学教育的工作，曾于2007年获得科学技术部颁发的科学教师奖。
 
    目前在汝矣岛高等学校任教。
作品有《化学教科书的研究与指导》、《道尔顿告诉我们的原子
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章节摘录

插图：乳酸菌让泡菜有了它独特的风味泡菜是一种在适当的温度下让乳酸菌增殖的发酵食品，在腌白
菜或者腌萝卜里加入辣椒粉、大蒜、腌鱼等佐料后搅拌而成。
虽说刚做好的泡菜也很好吃，但腌熟后才更加可口。
在腌熟泡菜的过程中，乳酸菌的作用是最重要的。
盐渍时，白菜里的大部分细菌都会死亡，但对盐分比较耐受的乳酸菌却可以顽强地存活下来，完成腌
熟白菜的任务。
此外，乳酸菌还可以清洁肠胃、抑制对身体有害的细菌繁殖和移动。
人类的大肠内也有乳酸菌，就算在低温无氧的环境里它也可以持续增殖。
因此在腌熟白菜的时候，
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编辑推荐

《世界上最酸甜可口的化学书》:让孩子轻轻松松爱上科学，风靡韩国的百万畅销科学漫画书。
粗心大意使我们很容易错过食物中的科学原理，《世界上最酸甜可口的化学书》将会帮你把这些原理
一一找出并加以说明。
以前我们在品尝美味佳肴时产生过的那些疑惑，将会在《世界上最酸甜可口的化学书》里得到解答；
之前看起来像迷一样的科学，接触后你会发现它们其实很好理解⋯⋯在阅读的过程中，《世界上最酸
甜可口的化学书》将会满足你极度膨胀起来的好奇心。
那么接下来，就让我们沉浸在酸甜可口的化学世界里，尽情遨游吧！
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