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内容概要

随着科学的发展，食品与营养知识也多有更新。
本书从实用角度出发，向您提供食品与均衡营养的最新理念，对食品中的各种营养素及其价值和需要
量详加分析，指出当前危害人体的各种食品及其识别的方法，介绍心脑血管病、糖尿病和癌症防治的
最佳食品选择，并对小儿、老年人、孕产妇及辐射环境工作者的食品选择提供建议。
本书适于社区医护人员、营养技师、餐饮业从业人员及广大群众阅读参考。
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书籍目录

第1章　食品的营养素　1．吃东西其实是在吃营养素　2．被称为“生命源泉”的蛋白质是食品的主要
成分　3．人们吃了牛肉为什么长出的是人肉　4．必需氨基酸在蛋白质中有特别重要的地位　5．注意
食品中氨基酸的转换关系　6．食品中的主食——糖类　7．糖类是怎样摄取的　8．单位产热量最高的
食物成分——脂类　9．脂肪的生理作用不可小视　10．一类特殊的营养素——维生素　11．脂溶性维
生素与食品　12．水溶性维生素与食品　13．人体所需的矿物质和微量元素 　14．宏量元素与食品
　15．微量元素与食品　16．常常被忽视的营养素——水　17．怎样选择饮用水　18．备受重视的防
病、防癌营养素——纤维素　19．为什么纤维素能防癌第2章  营养成分在体内是怎样起作用的　20．
食物是人体机器的燃料——产生热能　21．食物营养素是构成与修复人体组织的原材料　22．人体内
的酸碱度与食品第3章　健康食品、均衡营养与健康　23．什么是健康食品　24．什么是有机食品　25
．什么是均衡营养　26．营养均衡的新理念和实际操作　27．均衡饮食是健康的基础　28．粗粮、细
粮与健康　29．热量适中有利健康　30．食品的季节性选择　31．食品营养与性格第4章　食品的生产
、运输、贮藏、加工、包装、烹调与健康第5章　食品的毒害与疾病第6章　怎样选择食品第7章　关于
特殊人群选择食品的建议第8章　有待再认识的问题第9章　食品趣闻知识拾零后记
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章节摘录

4.必需氨基酸在蛋白质中有特别重要的地位氨基酸共有20多种，大部分氨基酸在体内是可以自行合成
的，但有8种氨基酸不能由自体合成，完全靠从食品中摄取，这些氨基酸被命名为必需氨基酸，其余
的就叫做非必需氨基酸。
必需氨基酸共有8种：赖氨酸、色氨酸、苯丙氨酸、蛋氨酸（又称甲硫氨酸）、苏氨酸、异亮氨酸、
亮氨酸和缬氨酸；但对于婴幼儿来说，除了这8种必需氨基酸外，组氨酸也是必需氨基酸。
除此之外，都叫做非必需氨基酸。
非必需氨基酸的名字含义常被误解成“可有可无”的氨基酸，这是不对的，其实只是人体内可以利用
其他的氨基酸作为原料来合成而已。
一种食品品质的好与坏，一要看所含氨基酸的品种多少，特别是必需氨基酸品种是否齐全；二要看各
种氨基酸间的比值是否接近人体需要量；三要看蛋白质的含量多少。
尤其是婴幼儿、老年人，吃得少而需要量不少，对于食品的质要求较高，其实青少年的生长发育、孕
产妇的优生优育、老年人的健康长寿等都与膳食中蛋白质的质与量有着密切的关系。
最好的办法是将富含某种氨基酸和缺乏该种氨基酸的食物混合食用，取长补短，以提高生物学价值，
这就叫做蛋白质的“互补作用”。
混合膳食一直是我国人民的传统膳食，应当充分予以肯定和发扬。
在这里要特别介绍赖氨酸。
赖氨酸是人体必需氨基酸之一，是肽类激素和辅酶的前体物质之一，能促进体内丙酮酸的代谢，使进
一步氧化生成乙酰辅酶A，有利于神经组织中的乙酰胆碱（ACh）合成，促进神经递质的代谢而兴奋
神经中枢；赖氨酸能透过血-脑屏障，直接进入脑组织，促进神经组织修复，还能影响呼吸链，具有抗
脑组织缺氧的功能，提高脑组织生理功能，增强记忆力。
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后记

《我们在吃什么——解读食品营养与安全》这本书终于脱稿了，我们感到非常欣慰。
我们怀着让更多的人健康的美好愿望，查阅了大量食品研究中的最新成果的相关资料，力争收集进这
本书中，愿更多的人能从中受益，吃得好，并更加健康。
在这本书的编写过程中，承蒙李霞、赵宁远、陈松龄、沈学斌、赵威和孙淑芬等的参与和帮助，在此
一并致谢。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<我们在吃什么>>

编辑推荐

《我们在吃什么:解读食物营养与安全》：介绍食品与健康的知识，如何辨别食品的真假与优劣，科学
调配、烹制和食用食品的方法。
介绍心脑血管病、糖尿病和癌症等疾病患者最佳食品选择，为小儿、老人、孕产妇及辐射环境工作者
提供饮食建议。
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