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内容概要

美国的《世界谷物》杂志创刊于1982年，从1983年开始刊登“聚焦国家”栏目文章，集中介绍了各个
国家粮食生产、贸易、加工、综合利用和消费情况。
本书引用了36个国家从1983—2008年的所有“聚焦国家”栏目文章和有关的其他专论共216篇，平均每
个国家有6篇。
 有关粮食的生产者、流通领域的贸易者、管理者，粮食加工者和其他食品工作者，通过阅读本书可以
了解全球主要国家相关业务的近期情况，结合自身工作实践可以得到启发、借鉴，从而可以避免工作
中的失误和失败。
     本书介绍了36个主要国家，包括全部发达国家和重要的发展中国家，计亚洲13个，大洋洲1个，欧
洲11个，非洲6个，北美洲2个和南美洲3个，详见附表：表1至表6。
    36个国家按人均GDP和农业产值战GDP的比重计可概分为四类：发达程度高的和中等的；发展程度
大的和小的，说见附表：表7。
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章节摘录

第一章 亚洲主要国家三、碾米工业日本碾米工业在世界上是领先的，注重大米的食味和营养。
人均年消费大米，1962年最高约114.6kg，1982年降为76.4kg。
20世纪80年代后期开始的研究发展趋势是：碾米质量控制链，米饭质量一大米加工质量一稻谷（糙米
）质量；提高大米质量的机器；全自动计算机化碾米厂。
（一）大米食味分析仪——质量链关键仪器以小麦食品为主食的发达国家制粉厂的面粉以主食面包质
量进行评价的历史悠久，日本将此原则应用于碾米工业，用米饭质量（食味）评价大米质量。
日本人对米饭的食味非常灵敏，多数日本人能区别新收获的大米和已收割一年多的陈大米。
只有专家才能相当准确地判别同年收获的样品之间的食味；米饭食用专家评议组能够主观地判定大米
的食味，但仍免不了因不同的人、时、地而有差别，这促使研发食味计以便客观地评价。
研发食味计时，测试了1000多个大米样品的特性和品尝结果，发现一些对食味有关的决定因素。
研究的结果是：食味计通过测出淀粉（直链淀粉）、蛋白质和水分含量及脂肪酸化程度，结合品尝结
果的相关性以判定大米的食味。
使用近红外分析仪作量的评定。
碾米厂使用食味计能用最经济的价格购买食味最好、未碾的稻谷或糙米作原料。
品种的食味价值变化相当大，将来在市场上购买成品大米时是凭检查印在米袋上的食味价值数而不是
品种确定的。
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编辑推荐

有关粮食的生产者、流通领域的贸易者、管理者，粮食加工者和其他食品工作者，通过阅读《世界粮
食生产、流通和消费》可以了解全球主要国家相关业务的近期情况，结合自身工作实践可以得到启发
、借鉴，从而可以避免工作中的失误和失败。
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