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内容概要

本书共分7个章节，主要对小麦品质生理及遗传知识作了探讨和研究，具体内容包括小麦品质遗传改
良的主要目标、小麦籽粒蛋白质性状及遗传分析、小麦籽粒淀粉性状及遗传分析、新疆环境因素对小
麦品质的影响及品质区划等。
该书可供各大专院校作为教材使用，也可供从事相关工作的人员作为参考用书使用。
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类  第二节  我国小麦品质现状及品质改良的主要目标    一、我国小麦品质改良历程及现状    二、我国
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与SDS-沉降值的关系    四、小麦高分子量谷蛋白亚基积累量与沉降值的关系    五、小麦HMW-GS与沉
降值的数量化回归分析  第六节  醇溶蛋白亚基及对小麦品质性状的影响_    一、小麦醇溶蛋白的遗传分
析    二、醇溶蛋白亚基和HMW-GS与小麦主要品质性状的主成分分析    三、醇溶蛋白亚基和HMW-GS
与小麦主要品质性状的回归及通径分析  第七节  小麦籽粒高分子量谷蛋白亚基积累及分子调控机理    
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分析    三、小麦贮藏蛋白中高分子量谷蛋白基因的5′上游调控序列克隆    四、小麦HMW-GS 12亚基
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   一、小麦淀粉及其组分    二、淀粉的生物合成及其关键酶    三、淀粉的生物合成关键酶基因实时定量
表达研究    四、淀粉粒的颗粒结构及A、B型淀粉粒的理化特性  第二节  小麦waxy蛋白及其与品质性状
的相关    一、waxy蛋白及在小麦种质资源中的分布    二、waxy蛋白与其他品质性状的关系    三、waxy
蛋白缺失对面条和馒头品质性状的影响    四、waxy蛋白亚基动态表达规律的研究  第三节  抗性淀粉的
遗传及其与淀粉特性的关系    一、抗性淀粉及其分类    二、抗性淀粉的生理功效    三、抗性淀粉的制
备及理化特性    四、抗性淀粉在食品加工中的应用    五、抗性淀粉的遗传特性第四章  新疆环境因素对
小麦品质的影响及品质区划  第一节  新疆环境因素对小麦品质的影响    一、环境因素对小麦品质影响
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二节  栽培措施对小麦品质的影响  第三节  新疆小麦品质生态区划    一、新疆小麦生态特点    二、新疆
小麦品质区划的依据    三、新疆小麦区划方案第五章  小麦拉面专用粉品质指标的研究  第一节  新疆拉
面专用粉小麦品质指标的研究    一、新疆手工拉面的食品品质评价    二、新疆主要小麦品种的品质性
状评价    三、小麦品质性状与拉面食品品质的关系    四、拉面食品品质与高分子量谷蛋白亚
基(HMW-GS)的关系    五、拉面加工品质与醇溶蛋白的关系    六、优质拉面的小麦品质指标  第二节  
兰州拉面专用粉品质指标的研究    一、兰州拉面专用粉面粉品质指标的研究    二、兰州拉面专用粉面
团品质特性的研究    三、兰州拉面专用粉淀粉品质性状的研究    四、其他因素对兰州拉面品质的影响   
五、兰州拉面小麦品种品质育种体系第六章  小麦品质性状杂种优势的研究  第一节  小麦主要品质性状
杂种优势表现特点及研究进展    一、籽粒蛋白质含量    二、湿(干)面筋含量    三、沉降值    四、面团流
变学特性    五、α-淀粉酶活性  第二节  主要品质性状F1、F2代杂种优势分析    一、材料与种植    二、
主要品质性状F1代杂种优势分析    三、主要品质性状F2代杂种优势分析    四、相关及回归分析    五、
配合力分析第七章  小麦品质性状的分子标记及QTL定位  第一节  小麦品质性状的分子标记及标记辅助
选择    一、小麦HMW-GS分子标记研究    二、小麦LMW-GS与品质的关系及其分子标记研究    三
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、1B/1R易位系对小麦品质的影响及其分子标记    四、淀粉合成酶基因与品质的关系及其分子标记    五
、PPO活性与品质的关系及其分子标记    六、黄色素与小麦品质关系及其分子标记    七、硬度与品质
关系及其分子标记    八、小麦抗性淀粉相关分子标记的筛选和验证  第二节  小麦主要品质性状的QTL
定位研究    一、小麦籽粒蛋白质及其组分含量的QTL定位    二、小麦籽粒加工品质性状的基因效应分
析及QTL定位研究    三、小麦面粉颜色相关性状的遗传分析及QTL定位    四、小麦抗性淀粉含量的基
因效应分析及QTL定位研究参考文献

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<小麦品质生理及遗传研究与应用>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 5


