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内容概要

　　老字号不仅是一种商贸景观，更是一种历史传统文化现象。
“老字号”企业如何与时俱进，重振雄风？
本书分析了“老字号”企业的优势、劣势和竞争力所在，关注了多个地区、省市及行业的“老字号”
企业2008-2010年的发展状况，从企业竞争力、社会责任、信息化水平、技术创新、政企关系和公司治
理等维度对“老字号”企业作出了分析判断，并提出“老字号”企业要想基业长青，应该基于自身的
核心竞争力不断完善价值链管理。
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章节摘录

　　“双重窖藏”又称为二次陈酿工艺。
主要的工艺特点是：将五粮投料、泥窖固态发酵、蒸馏而成的原生态基酒在特定环境、特定的储存容
器、特定的储存方法下，根据底物浓度、非均相物质运动规律、排列组合原理，经两次物理、化学变
化、陈酿老熟、醇化延香等作用，提高酒体风格质量的工艺方法。
程宏连在分析了传统白酒酒质糙辣原因的基础上，又采用以方差分析、正交试验为主的勾兑技术，并
改变封缸所用的材料来进一步改变白酒的味觉风格。
“双重窖藏”工艺原理是利用陶缸的微量元素、透气性特点在合适的温度环境中加速酒体酯化老熟；
利用排列组合、平衡香气微量成分和滚动延香促进香气优雅，进而增进绵柔醇和、人口舒适的感觉。
3.“双重窖藏”工艺的影响“双重窖藏”工艺首先使得白酒的味觉发生了重要的变化。
传统工艺酿造和勾兑的白酒酒性较烈，味觉糙辣。
而通过“双重窖藏”工艺生产的产品，具有窖香馥郁、绵柔自然、香味协调、尾净余长的典型风格，
且有进口柔顺、不刺喉、不上头、舒适的口感特点。
这套工艺改变了白酒味觉进而为产品拓宽了销路，因为这一新的味觉风格能够获得大部分消费者的认
可。
　　而在品牌建设方面，“双重窖藏”工艺也发挥了重要的作用。
鉴于白酒总体而言对人体有一定的消极影响，所以众多白酒企业往往通过多种方式树立起“健康酒”
的品牌形象，“诗仙太白”也不例外，通过“双重窖藏”工艺酿造的白酒，比传统的白酒在健康度上
更进了一步。
“中国第一诗酒”为“诗仙太白”树立了文化品牌，而“双重窖藏”工艺的开发和完善则为“诗仙太
白”树立了技术品牌。
　　总体而言，程宏连所开发的“双重窖藏”工艺对“诗仙太白”的发展作出了巨大的贡献。
如今，程宏连已经被诗仙太白酒业（集团）有限公司认定为“诗仙太白”白酒生产工艺的第四代传人
。
　　⋯⋯
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