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内容概要

　　国家蚕桑产业技术体系的基本任务，就是以新的理论和技术改造提升传统的蚕丝业。
蚕基因组研究的进展，转基因技术的突破，功能基因研究的推进，为建立21世纪蚕业技术体系打下了
基础。
现代蚕丝业的基本特征，一是资源的深度开发高效利用，二是产业链的拓展和产业间交融，三是环境
友好和可持续发展。
因此在坚持发展蚕丝业的同时，不断拓展产业领域，开发蚕桑的广泛用途，拓展诸如食品、医药、新
材料、饲料肥料、化工和生物能源等产业，最大限度充分利用蚕桑资源、深层融入新兴产业，乃是现
代蚕丝业发展的必由之路。

　　蚕桑资源综合利用研究，始于20世纪70年代，发展至今，取得了令人瞩目的成就。
但还是存在研究报道多，可推广的实用技术少，能形成产业化的就更少了。
为了更好地解决蚕桑资源综合利用产业化、规模化的问题，国家蚕桑产业技术体系加工与综合利用研
究室对蚕蛹、蚕沙、桑枝、桑叶等大宗资源开展实用化技术研究和集成，不断研究可转化应用的新产
品，通过制定产品技术规程与生产者和企业对接，并编写了《蚕桑资源综合利用实用技术及规程》一
书。
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章节摘录

　　2.桑叶盐焗鸡主料：桑茶叶、鲜桑叶、三黄鸡（1kg左右）、葱段、生姜片。
做法：桑茶叶是用新鲜的茶叶炒出来的，用开水把桑茶叶泡开，和葱段、生姜片一起塞进鸡肚子中，
用配料把鸡腌制约30min，用新鲜桑叶把鸡包起来后，再包一层砂纸，最后在纸上抹上盐，放在煽炉
中焗约30min。
3.神仙发财卷主料：桑叶（又称神仙叶、发财叶）、虾胶、蟹柳、红腰豆。
做法：把嫩桑叶用开水泡开，摊开来吸干水分，把蟹柳、虾胶放在桑叶上，卷成一卷，放在蒸笼上
蒸12min后均匀切成小段。
另外选一个彩椒，切去顶部的一段，让它成为一个容器的样子，中间放入鲍汁煮熟的红腰豆。
发财卷要包得紧，桑叶一定要嫩，否则就不会爽口。
　　4.桑叶蒸肉饼主料：新鲜五花肉、葱、姜、鲜桑叶（或干桑叶粉）、淀粉、砂糖（白糖）、盐、
生抽。
　　做法：将五花肉洗净剁成肉馅，将盐、淀粉、砂糖等调味料用少许水溶化，倒入肉馅中搅匀，用
手顺时针搅拌至起胶。
起胶的感觉就是黏性十足，但肉质有蓬松感，搅拌的过程中，看肉松的起胶程度再添加适量的水，将
新鲜桑叶切碎，加人到肉馅中继续搅拌至均匀，再添加少许生抽，最后切少许姜丝放在肉饼上面，上
蒸锅蒸8～10min。
　　5.桑叶鲜肉饺做法：把嫩桑叶用开水烫开，切碎加上肉馅拌匀，用桑叶打汁加上淀粉，用开水烫
到八分熟，包成饺子状，蒸熟就可。
　  6.桑叶眉豆卷主料：桑叶、眉豆、糯米粉、片糖、花生酱、芝麻和糖菊花。
做法：眉豆先泡一晚，再用冰糖炖1h，目的是使眉豆不烂。
把片糖煮溶和糯米粉，使它变成生熟粉，把糯米粉皮擀好，在上面均匀地铺上眉豆和花生酱，上面再
撒上一点芝麻和糖菊花。
包好再用桑叶裹住，放在蒸笼里隔水蒸20min即可。
　　&hellip;&hellip;
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