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内容概要

本书基于本人多年从事食品研究开发的经验与体会，及近一两年来本行业的最新动向、技术研究、产
品开发情况，讲述了多种淀粉质原料的成分功能特性，及添加具有相应保健效果的其他材料，制作出
既具有传统产品风味，又含有特种功效的淀粉类制品的原理及新工艺、新配方。
本书的第一章以大米为主要原料，简单介绍了米类淀粉的特性、营养素的提取，重点放在米类淀粉制
品的制作技术上，包括米类方便制品、米类饮料制品及其他米类制品的制作。
在这些制作技术中，既考虑了米类淀粉本身的特点，添加的功能性材料与制品的相得益彰，又考虑了
企业现有工艺路线、设备的最佳利用，同时还有一此现代技术的渗透，对产品制作过程中有可能出现
的问题也做了阐明。
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