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内容概要

　　《少儿科普百分百（科幻故事）五万年以前的客人》以讲故事的形式，把各种科学知识串联在一
起，天上地下、山里水里，把身边的科学现象探讨了个遍，语言生动、妙趣横生。
揭开了人们生活中习以为常但又百思不解的种种奥秘。
书中收录了：失踪的哥哥、一个新闻记者的手记、活孙悟空等科学故事。
《少儿科普百分百（科幻故事）五万年以前的客人》既能帮助少年儿童增长知识，开阔视野，又有助
于知识素质的提高和生活能力的培养。
本书图文并茂，内容丰富，是少年儿童最佳的课外知识读物。
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章节摘录

版权页：   插图：      冻豆腐里的小窟窿 自从那一回以后，陆工程师一连半年多没有消息。
他是不是放弃了研究呢？
王大夫正在这样想的时候，陆工程师又来电话请他去吃便饭了。
 桌上仍旧摆着四碗菜。
这一回既不是虾，也不是鱼，却是两碗清蒸豆腐，还有两碗红烧冻豆腐。
 “真有意思，”王院长打趣说，“今天请我吃起素斋来了。
” “怠慢得很。
”陆工程师从来没有像今天这样兴奋。
“不过您一定会替我高兴，我已经找到路子了！
” “什么路子？
” “忘记了吗？
我的大夫同志，就是冷藏不损坏滋味的路子呀！
您说：冻豆腐的滋味为什么会跟豆腐不一样呢？
” “哈哈，就因为冻豆腐已经冻过啦！
” “对，可是您的文章写得很清楚，冰冻不会损坏食品的养分。
豆腐原来含的什么样的蛋白质，冻过以后还是含什么样的蛋白质，成分一点儿也没改变。
可以见得食品冻过以后滋味之所以改变，决不是由于什么化学变化，而是由于冰的物理作用。
” “路子摸对了，应该从这方面设想。
”王大夫伸出一个指头，点了两下。
 “不是设想，而是事实。
豆腐一冻，里面的水结成了许多小冰块。
冰块要膨胀，就把蛋白质挤紧了。
冻豆腐煮过以后，冰是化了，蛋白质却不能复原，因此留下了许许多多小窟窿，吃起来滋味也就不同
了。
我想鱼虾经过冷藏之所以会变味，一定也是这个道理。
所以我改换了材料，研究起冻豆腐来。
结果我发现：温度越低，冻得越快，冻豆腐里面的窟窿就越多，越小。
” “原因找到没有呢？
”王大夫听得出了神。
 “当然找到啦！
”陆工程师得意地说。
“原来冻得慢的时候，豆腐里一部分水的分子先聚在一起，结成少数冰粒，其余的水分子再慢慢地附
着在这少数冰粒上冻结，所以最后结成的冰块比较大。
要是温度降低，冻得快一点，先结成的冰粒就很多，最后结成的冰块反而小得多了。
您尝一尝我的冻豆腐吧！
这一碗是冻得比较快的，窟窿就比那一碗冻得慢的小而且多。
” 王大夫拿起筷子来尝了两块。
陆工程师接着滔滔不绝地讲下去： “如果冻得更快一些，情形又怎样呢？
我开始做进一步的试验。
我把温度降得越低，冻豆腐里的冰块就越多越小。
最后，到了零下120摄氏度的时候，奇怪，豆腐里简直找不到冰块了。
就是在显微镜下面，也看不见冰所造成的小窟窿。
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