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内容概要

　　本卷介绍了大众面点、传统面点、筵席面点、时节面点、礼品面点、营养面点、流行面点等具有
独特湘楚风味的湘点的制作技术。
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作者简介

　　张力行，1945年出生，中式面点高级技师，现任长沙市又一村有限公司面点技术总监。
1997年被湖南省人民政府授予湘点大师称号。
著有《湘点发面技术探讨》、《面点味的研究》等论文，参与了《中国米面食大典》等书的编写。
为挖掘和发展湘点制作技术，创制了一批适合湖南口味的湘点，丰富了湘点的花色品种。
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