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内容概要

随着川菜的日益火爆，川菜馆在全国遍地开花。
如何开一家成功的正宗川菜馆，这是不少投资者与经营者探索和思考的重要问题。
本书正是从这点出发，比较全面地介绍开正宗川菜馆的一系列基本知识，包括对正宗川菜的认识，开
正宗川菜馆的准备工作，经营管理，服务管理，厨房管理，成本控制，特色营销以及传统经典川菜如
干烧岩鲤、陈皮兔丁、怪味鸡丝、响铃海参、八宝锅珍⋯⋯现代经典川菜菜式如蘸水牛肉、翡翠鱼片
、清蒸泡椒鱼、鸡血鳝鱼⋯⋯的详细制作方法。
     本书内容丰富,操作性强,切合实际,是广大投资者,经营者及川菜爱好者的必读之物,也可供川菜餐饮管
理者、烹饪学生、教师及从业者参考。
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典川菜的制作附录一  附录二主要参考书目

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<怎样开正宗川菜馆>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


