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内容概要

无论是面包、蛋糕或点心等各种美食，中国人对其一直有种莫名的喜爱和制作热情，作者亦情有独衷
，为此，作者踏上日本深造之旅，经过6年的研修深感美“食”是一项综合艺术，可谓博大精深。
美食必须与文化、艺术相结合，才能表现出它独特的魅力。
　　如果说品尝美食是满足味觉，那么制作出一款具有内涵的美食作品则是一种心灵的享受。
回到台湾后，我在1998年成立了“巧思厨艺”教室，推广“HOMEMADE”天然无添加物、自然风味
的蛋糕、面包、西点等。
在巧思厨艺教室里，除了推广产品的天然风味、系统的教学模式外，更为重要的是培养大家良好正确
的“食”。
同时让大家在烘焙蛋糕、面包的过程中增添无限的幸福与快乐！
　　《曾美子的黄金比例蛋糕》一书教给大家如何做好各式蛋糕，是作者在研究各国食谱、亲自操作
，然后根据各地区丰富的物产和本地区对吃的习惯、偏好后，一再改良材料、配方比例实验而来的。
这些食谱大多制作简单，不仅适合一般人在家闲暇时制作，同时也适合有心创业者参考，可说是本人
都可参考使用的书。
为了使读者在最短的时间内学会操作，因此，在书中加上了非常详细的步骤图，只要一步一步地照着
做，相信您一定能成功。
　　希望凭借这本《曾美子的黄金比例蛋糕》的出版，期待与爱好烘焙的人、辛苦的妈妈们共同设计
、推广美食于各个角落，更希望大家能参考本书制作出美昧蛋糕后，都能成为好友、亲人眼中的天才
烘焙师，除享受美昧，更能增加生活情趣。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《曾美子的黄金比例蛋糕》在近700个超详尽步骤图从基础到进阶的西点秘笈，史上最强蛋糕学习书。
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