
第一图书网, tushu007.com
<<幸福甜蜜的芝士蛋糕>>

图书基本信息

书名：<<幸福甜蜜的芝士蛋糕>>

13位ISBN编号：9787538163001

10位ISBN编号：753816300X

出版时间：2010-5

出版时间：辽宁科学技术出版社

作者：信太康代

页数：84

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<幸福甜蜜的芝士蛋糕>>

内容概要

本书为《第一次学烘焙》的作者信太康代的另一本作品。
原书出版社为日本boutique－sha，该书介绍了51款美味可口的芝士蛋糕的制作方法，同时，每款还配
有详细的步骤图。
让读者一看就会，可操作性强。
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作者简介

在法国旅行时，受到手做糕点的吸引而远赴瑞士糕点学校和巴黎糕点学校学习制作糕点。
回国后，以糕点研究家的身份活跃于杂志、电视等媒体上，并在自宅创办沙龙形式的糕点和料理教室
伊利贝克&#8226;信太。
以简单又美味的料理和正统的附有甜点的食谱而汇聚人气。
著有《简单制作的
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《幸福甜蜜的芝士蛋糕》收录了数款简单好做的芝士蛋糕，即使是新手也能轻松制作！
《幸福甜蜜的芝士蛋糕》针对烘焙新手，介绍了芝士蛋糕的基本制作方法，更囊括了数十款变化多端
的芝士蛋糕。
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