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前言

　　经过两年多的努力，“高等院校旅游学科‘十二五’规划教材”（以下简称“规划教材”）终于
付梓了！
　　改革开放以来，我国旅游业快速发展，产业规模不断扩大，产业体系日趋完善。
以连续遭受金融危机和各种突发事件、不利因素冲击的2008年为例，国内旅游人数17.12亿人次，收
入8749.30亿元人民币；出境旅游4584.44万人次；全国共接待入境游客1.30亿人次，实现国际旅游外汇
收入.408.43亿美元；旅游业总收入1.16万亿元人民币；全国星级饭店共14099家，拥有床位293.48万张；
纳入统计范围的旅行社20110家，持有导游资格证书的人员约61万；全国各类旅游景区景点2万多个，
最佳旅游城市3座，优秀旅游城市307座，旅游强县17个；全国旅游从业人员1100多万，加上间接就业
人员6500多万，占全社会就业总人数的7％。
入境过夜旅游者人数已经连续五年位居世界第四名；国际旅游外汇收入已经连续三年位居世界第五名
。
我国已经形成全球规模最大的国内旅游市场和最活跃的国际旅游市场，已经实现由旅游资源大国到世
界旅游大国的历史性跨越。
　　大力发展旅游业是我国的一项基本国策。
旅游业是战略性产业，资源消耗低，带动系数大，就业机会多，综合效益好，对提高国民素质、传播
中华民族先进文化和文明成果、推进和谐世界建设具有积极作用。
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内容概要

　　《饭店管理》在结合大量理论和实践的基础上，结合我国高等教育旅游管理专业的培养目标和专
业设置要求，全面介绍了饭店管理各领域的内容，包括饭店的含义和发展、饭店营销、饭店计划、饭
店组织、饭店人力资源、信息管理等，并包含大量实际案例，是学生学习和了解饭店管理的必备教材
。
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作者简介

　　梁玉社，天津商业大学酒店管理系主任，教授，天津商监大学中佳教师，天津市优秀教师，天津
市商业专家组成员，天津市劳动局高级考评员。
主持教育郝“IS09000与中国饭店业管理融合的创新研究”等省部级项目八项，天津市汉沽区“现代服
务业规划”等项目二十余项，主编及参编教材、著作十余部，曾获天津市优秀教学成果二等奖。
　　李烨，天津商业大学酒店管理系讲师，在读博士生，参编《饭店管理概论》、《饭店前厅管理》
等教材，主持或参与“教育部一类特色专业旅游管理专业建设方案”、“饭店管理专业方向课程教学
改革研究”等项目，发表论文近十篇。
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章节摘录

　　第一章 饭店概述　　第一节 饭店的含义　　二、饭店与旅游饭店　　目前，在我国，饭店主要
分为这两大类，其原因是由于计划经济时代与改革开放时代在发展过程中产生的问题。
　　在改革开放前的计划经济时代，我国的饭店基本包括两大类：一类是设施简单的社会旅馆，另一
类是设施较全、档次较高的政府招待所。
20世纪80年代，我国实行了“全国的工作重心转移到经济建设上来”、“改革开放”的国策，境外各
国人士如潮水般地涌向我国。
为了接待境外宾客，我国各地把原先用于内部接待的高级招待所用于接待境外宾客，但这些高级招待
所无论是在数量上还是在质量上都远不能适应对外接待的需要。
20世纪80年代各地开始建设了一批达到国际水平的新型饭店用于接待境外宾客，这类饭店在结构布局
、饭店构成、设备设施、经营理念、管理服务等方面明显优于国内的一般饭店。
当时称其为旅游涉外饭店或旅游饭店，以区别于国内一般饭店。
之所以称其为旅游饭店，是因为当时入境的宾客大部分是以旅游者的身份签证的，加之几乎每位入境
者都会在中华大地上旅游，饭店也就随客命名。
国家旅游局和国家技术监督局在确定饭店星级标准时，正式命名这批达到国家规定标准的饭店为旅游
涉外饭店，简称旅游饭店。
这样，我国饭店就可以分为两类：一类是高档次的旅游饭店，另一类是低档次的大众化社会旅馆。
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