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前言

　　为响应国务院关于推进“高效富农、产业兴农、科技强农”政策的号召，帮助农民科学致富，促
进就业，促进社会主义新农村建设和现代农业发展，我们组织编写了这套农民致富大型科普丛书——
《农民致富大讲堂》。
　　本丛书立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以推广知识、指导生产、
科学经营为宗旨，以多年多领域科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实用性、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，使农
民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难题。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<柿子实用加工技术>>

内容概要

　　《柿子实用加工技术》系统全面的介绍了柿子实用加工技术，《柿子实用加工技术》编写的目的
，就是为了通过向广大农民、特别是返乡农民工创业，就业，提供科技项目的技术指导。
以增加其收入，发展农村经济。
《柿子实用加工技术》所介绍的各项内容和技术方法，具有实用性强，方法简单，易学易懂，切实可
行等特点。
可供广大农民，特别是返乡农民工，培训，就业、创业、致富，选用参考。
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作者简介

　　王文生，1958年生，籍贯山西，先后在中国农业大学食品工程与营养学院获硕士和博士学位，现
任国家农产品保鲜工程技术研究中心副主任，研究员，中国园艺学会采后科学技术分会副会长。
主编的著作有：《果品蔬菜保鲜包装应用技术》、《北方果品贮运保鲜及加工与营销》和《果蔬实用
保鲜技术》等。
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书籍目录

第一章 概述第二章 柿饼加工一、自然干制法二、人工干制法第三章 柿子果酒加工第四章 柿子果醋加
工一、液态发酵法二、固态发酵法第五章 柿子果醋饮料加工第六章 柿子果脯类加工一、柿子果脯加
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Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<柿子实用加工技术>>

章节摘录

　　要加工成优质柿饼，必须压捏充分，压捏越充分，柿饼品质越好。
柿饼整形要求的形状，一般根据加工规格质量而定，多制成中间薄、边缘厚的“铜锣形”，并且厚度
保持在1．5厘米以上。
　　（6）定型　　将整好形的柿果放在阳光下暴晒定型。
晾晒达到标准后，取下柿饼剪除果柄，进行回软出霜。
　　（7）捂霜捂霜即柿饼中的山梨糖醇随水分渗出果面，凝结成白色粉末状固体的白霜。
柿饼起霜的多少与堆捂时的湿度、温度直接相关。
捂霜的方法有缸捂法和堆放薄膜覆盖捂霜法。
缸捂法是农户传统的捂霜方法，陕西富平县农民的做法是把定型后的柿饼装入大缸内将两饼顶部相合
，萼蒂部向外，在缸中先放10厘米厚的干柿皮，再放一层相合的柿饼，再放3厘米厚的柿皮，反复交替
叠放至8成缸满，上盖一层柿皮后封缸，放在阴凉处生霜。
也可在码放好经过4～5天柿饼回软后，在有风天的早晨从缸内取出，在通风阴凉处摊放，待果面风干
出现柿霜，再收集堆放2-3天后接着摊晾，如此反复堆集摊晾，即可提早出霜，且霜多色白。
缸内的小环境湿度的调整除了所晒柿子的水分含量外，就是靠柿子皮的干湿来调整的，缸内的小环境
又会影响到柿子的水分含量，从而影响到出霜，但是主要还是应当将柿子干燥至适宜的含水量。
一般认为柿子水分含量为26％左右时，出霜较好。
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编辑推荐

　　《柿子实用加工技术》立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以推广知
识、指导生产、科学经营为宗旨，以多年、多领域科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实用性
、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，使农
民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难题。
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