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前言

　　香菇又称香蕈、冬菇和椎菇，其味道鲜美、香气沁人、营养丰富，素有“植物皇后”的美誉，是
我国主要出口菌类产品之一。
中国是世界香菇的原产地和主要产区，目前有包括天津在内的20多个省、市及自治区栽培香菇，年产
鲜菇近300万吨，产量居世界首位。
栽培香菇与种植传统农作物相比，土地使用率较高，具有高投入、高收益等特点，因此成为广大农民
脱贫致富的首选农业项目。
近几年，天津加快农业设施发展，为该市的食用菌产业发展壮大注入新动力。
希望通过此书能为广大香菇生产者、投资者提供一些有益参考。
　　本书共分八章，主要介绍香菇的概况和基础知识、生产设施与设备、菌种的制作、香菇温室标准
化栽培技术、林地香菇标准化栽培技术、玉米香菇套种栽培技术、香菇的保鲜与加工以及主要病虫害
的综合防治。
书中文字力求简洁，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
　　在编写过程中，得到天津市农科院、天津市林业果树研究所以及天津市食用菌协会各位领导和同
事的大力支持和帮助，参考了各位食用菌同行的相关文献，在此一并致谢！
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内容概要

　　《香菇标准化栽培技术》立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以推广
知识、指导生产、科学经营为宗旨，以多年、多领域的科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实
用性、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
　　《香菇标准化栽培技术》涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与
环境等多个领域，使农民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，
解决遇到的实际难题。
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作者简介

　　刘连强，毕业于沈阳农业大学，就职于天津市林业果树研究所。
助理研究员。
从事食用茵育种、栽培技术的研究及推广工作。
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章节摘录

　　（7）硫酸镁　　硫酸镁，又称泻盐，分子式为：MGSOH：O，白色或无色晶体，易风化，有苦
咸味，可溶于水。
镁离子（Mg）对微生物细胞中的酶有激活效应，可促进代谢。
香菇栽培中也经常使用，一般用量为0.03％～0.2％。
　　（8）石膏　　石膏学名硫酸钙，弱酸性，分生石膏与熟石膏两种。
主要作用是改善培养基质的结构和水分状况，补充钙质营养，调节培养基质的酸碱平衡。
一般用量为1％～2％。
　　（9）过磷酸钙　　过磷酸钙是磷肥的一种，呈灰白色或深灰色或带粉红的粉末。
有酸的气味，其水溶液呈酸性。
一般用量不超过1％。
　　（10）尿素　　尿素是一种有机氮素化肥，常用于补充培养基质的氮素营养，其用量一般为0.1％
～0.2％。
　　2.生产材料　　（1）低压聚乙烯塑料袋　　呈蜡白色，半透明。
其特点是质地柔韧，在冬季低温条件下不易脆裂，竖向拉力强，但横向易撕裂。
能耐115℃左右高温。
缺点是灭菌后袋料之间有空隙。
在香菇栽培中，常用于栽培种、出菇棒的菌袋。
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