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前言

　　大枣，又名红枣、良枣、大红枣等，属鼠李科枣属植物枣树的果实，我国已有3000多年的栽培历
史。
大枣是我国独特的果品，素有“木本粮食，滋补佳品”之称。
枣果色泽优美，香甜可口，是集营养和医疗保健于一体的优质滋补果品。
民间流传“一天三个枣，红颜不显老”的谚语，充分说明大枣具有极高的营养价值。
红枣还具有补气养血、益脾胃、通九窍、和百药、润肤养颜、强志延年、养生保健等功效，在《名医
别录》《本草纲目》《齐民药术》《百华子本草》等书中都有记载。
　　目前，我国枣树栽培面积达133.3万公顷，年产量约400余万吨，约占世界总产量的90％以上，枣树
已成为我国第一大干果树种。
目前市场销售的枣除少量鲜食及制成蜜饯、熏枣等外，大多数被制成干枣销往国内外。
鲜枣的鲜食期较短且反季节供应量尚达不到人们的需求。
据资料统计，鲜枣每年因腐烂损失的数量高达20％～30％，每年出口的鲜枣仅占总产量的1％，大大影
响了枣作为我国特有果品的出口创汇，因此我们在加大对枣进行保鲜研究的同时，枣的加工也显得尤
为重要。
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内容概要

当我们在加大对枣进行保鲜研究的同时，枣的加工也显得尤为重要。
     本书面向农民朋友以通俗易懂的语言介绍了一些已经广泛应用的枣贮藏加工技术及一些新技术、新
产品、新工艺，力求对农民科学生产、经营有一定指导作用。
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作者简介

罗莹，硕士，助理研究员。
现就职于天津市林业果树研究所农产品加工中心，从事农产品加工及贮藏研究，曾参加多项国家级、
省级项目，发表论文9篇，获授权专利1项。
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章节摘录

　　（5）墙火道：位于烘房两侧墙上的烟火通道。
　　（6）烟囱：位于后山墙中部，在两个炉膛之间。
　　通风排湿设备设计原则是要有足够的通风排湿面积，以便在尽可能短的时问内，通过冷、热空气
的循环，排除烘房内的潮湿空气，降低空气相对湿度。
通风排湿设备是烘房的一个重要的组成部分，烘房内原料蒸发的大量水分，主要借助于通风排湿设备
进行排除。
烘房的通风设备主要有进气窗和排气筒。
通风面积就是进气窗和排气筒面积的总和。
进气窗的主要作用是通过它进入冷空气，有的烘房内的潮湿热空气也通过它向外流动。
排气筒的主要作用是排出烘房内的潮湿热空气。
排气筒位于烘房顶部中线或紧靠中线部位的左右两侧。
　　装载设备的设计原则是坚固耐用，灵巧轻便，就地取材，主要设备为烘架和烘盘。
　　（1）烘架：用木或竹制作，可做成固定式或活动式。
　　（2）烘盘：烘盘为木制或竹制，或采用紫穗槐条编制，为长方形或方形，烘盘的大小需与烘架
的长度和宽度相适应，以充分利用烘架面积。
　　其他设备　　（1）门：固定烘架式烘房在前山墙中间设-木门，活动烘架式烘房则在前山墙的两
侧各设-木门。
　　（2）走道：在两个主火道之间留有走道。
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