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前言

番茄是茄科茄属番茄亚属的多年生草本植物，又称西红柿、洋柿子。
番茄原产于中美洲和南美洲，中国各地均普遍栽培，夏秋季出产较多。
我国是番茄种植大国，产量仅次于美国，居世界第二。
番茄色泽鲜艳，酸甜适口，肉质鲜美，皮薄多汁，营养丰富。
番茄兼具蔬菜和水果双重身份，含有13种维生素及17种矿物质，如葡萄糖、维生素A、维生素B、维生
素C、维生素D以及有机酸和酶等，其中维生素C的含量为苹果的3-4倍，还有含量很高的番茄红素。
番茄以它色泽红艳、酸甜适度的口感，可蔬可果的特色，备受人们的欢迎。
由于它一年四季皆有供应，早已成为国人餐桌上的佳肴美味。
番茄制品种类繁多，传统番茄制品主要有番茄饮料、番茄酱、整番茄罐头、番茄沙司、番茄汁及番茄
饮料等。
随着科技发展，新番茄制品不断开发出来，如番茄色素、番茄红素、番茄膳食纤维等功能性保健产品
，番茄籽蛋白和番茄籽油等副产品。
为了充分利用番茄这一丰富资源，特别是丰富番茄的加工品种和花色，提高加工产品的质量，本书从
我国目前的生产实际出发，参考国内外有关资料。
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内容概要

本丛书立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生，z的特点，以推广知识、指导生产、科学
经营为宗旨，以多年、多领域科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实用性、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
    本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，使
农民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难题
。
    本册为《番茄实用加工技术》。
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研究员，硕士学位。
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章节摘录

插图：（二）分级分选机械与设备分级分选机械主要是通过大小和形状进行分级，常用设备为滚轴式
形状分级设备。
滚轴式形状分级设备是按原料直径大小进行分级的设备，主要用于球形体或近似球形的果蔬原料，如
苹果、柑橘、番茄和桃子等的分级。
该设备分级快而准确，对果蔬损伤小。
分级范围大，分级效率高，对于球形或近似球形体的果蔬原料可在直径50～100毫米的范围内将其分为
五个级别。
滚轴式形状分级设备主要由滚筒、驱动链、链轮、出料输送带、理料辊等组成。
分级过程中，升降辊可在特定导轨上上升，从而使滚筒之间的菱形开孔随之逐渐增大。
每个孔内只有一个物料，与开孔大小相适应时，物料就会落下；大于开孔大小的则随滚筒继续向前运
动，到相适应时落下，升降辊上升到最高，分级结束，再循环以上动作。
（三）果蔬原料预处理设备1.果蔬切片机果蔬切片机可将外形小而质地柔软的果蔬切成厚薄均匀，切
向一致的薄片，切片效果好，简单可靠，操作方便。
番茄加工中常用切片机为离心式切片机。
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编辑推荐

《番茄实用加工技术》：农民致富大讲堂系列丛书。
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